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E noctubre tuvolugaren Pratde Com-

telaX Festade’Aiguardent, un even-

toalquelagran popularidad conse-
guida ha afianzado como uno de los me-
jores exponentes del sector vitivinicola,
ala vez que ha significado la recupera-
ciénde una de nuestrastradiciones mds
arraigadas.

En nuestra comarca, el cultivo de la
viiia se remonta mas de dos milenios atrds,
aungue fue en el tiempo de los caballe-
ros templarios cuando enraizo definiti-
vamente.

El cultivo de la vifia proporciona una
frutamuy apreciadaque se consume du-
rante su maduracion, cuando las uvas
constituyen un postre selectoysugeren-
te. También es posible su consumo en
formade pasas,apartirdelasuvas yacon-

yesas que disponian de
su propio alambique.
Unaparte del aguardien-
te producidoenlosam-
bitos familiares se des-
tinabaal consumo par-
ticularyel restose vendia
enun mercado que ha-
ciallegar el productoa
diversos paises. En In-
glaterra, el mejor aguar-
dientellegabaaloscon-
sumidores que podian
pagarla calidad del pro-
ducto, mientras quelos
aguardientesamarillen-
tos se destinaban a las
clases populares. Deaqui
vienela palabragrogui,
del estado que queda-
banalgunas personades-
pués de ingerir malos
aguardientes de color
amarillo.

El consumode aguar-
diente era basico para
lostrabajadores, queatravés de suinges-
taobtenianbuena parte delaenergiane-
cesaria para el trabajo, Paralelamente,

venientemente seca- las mujeres también
das. Por otra parte, : consumian una pe-
lasuvas,unavezpren- LaFesta de .‘?—‘\rguar dent queiiacantidad deal-
sadas, se transforman ~—— . cohol,undestilado
enunmostoqueha- de Prat de Comte ayuda queformabaparte de
ceposiblelaelabora- licores de elabora-
cion de otro postre @ entender que la TerraAlta cidn casera,comora-
distinguido: elmos- — o tafia, mistelay otras
tillo, aunque sudes-  S6lo tiene futurosiligamos bebidasdemejorpa-
tinacidbn mayoritaria — s ladary aroma que el
sea su transforma- pasadoy presente aguardiente.

cidn en vino y otros Para entender el
derivados. gran beneficio eco-

Los racimos de uvas, unavez prensa-
dos, dejan un residuo: el orujo, del cual
se puede extraer una bebida de gran no-
toriedad: el aguardiente.

Hastafinales del siglo XIX, la produc-
cién de aguardiente era una actividad
normal en la mayor parte de los pueblos
catalanes,y eran muchaslas familias pa-

némico que algunas familias obreniana
partir del comercio del aguardiente ydel
vino, hay que observar algunas portala-
dasexistentes ain hoy ennuestros pue-
blos, muchas delascuales sefialan en sus
dovelas centrales los afios que fueron
construidas, justo en el apogeo del cul-
tivo de la vifia en nuestro pais.

Desgraciadamente, laLeydel Alcoho-
lesde 26 dejunio de 1888 —que gravaba la
elaboracion de alcohol y su exportacion-
,puso puntoy final a la producciénarte-
sanal de este productoy, de paso, ocasio-
néladesapariciéndelosalambiquesque
habia enalgunas casas, unosingenios mo-
numentales dignos de mejor suerte. Pa-
ralelamente, laentradade lafiloxera su-
pusootro duro golpe para una industria
muy arraigada, basada enla elaboracion
devinosyaguardientes.

Enlas tltimas décadas, la produccion
de vino de forma mis selecta que cuan-
titativa ha mejorado las expectativas eco-
nomicas del sectoragrario. Paralelamen-
te, la elaboracion deaguardiente, su pro-
mocionysucomercializacion consiguen
nuevas aportaciones alas, a veces, limi-
radas economias de los productores.

El municipio de Prat de Comte, con
ladefinitivaimplantacién de la Festade
I’Aiguardent, ha dado una muestra mds
que ayuda a entender que Ja comarcade

la Terra Alta solo tiene futuro si sabe-
mosligaralgunas piginas de nuestro pa-
sadocon el presente, abase de recuperar
ymantener las mejores tradiciones, cui-
dar nuestro paisaje, ofrecer la hospita-
lidad alos visitantes y producir elemen-
tos con un gran valor afiadido. Con to-
do, el aspecto economico de la
recuperacionde laproduccion deaguar-
diente nonos hade hacer olvidar el aspec-
tolidico dela Festadel’Aiguardent, cuan-
doenmuchas de las casas del Prat se ofre-
cealosvisitantes los mejoresaguardientes
y sus variadas especialidades, eso si, en
compaiiia de pastas de elaboracion ar-
tesana que se cueceny elaboran en otro
espacio recuperado: un antiguo horno
de lefia.

En fin,que laconjuncion del saber con
el saborenla elaboracién de aguardien-
te, unida a la recuperacion y manteni-
miento de nuestras tradiciones, ayuda-
rd amantener viva una comarca que va-
lela pena conocer.



