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Lempresa ha estat
reconeguda en la modalitat
d’agroindustria pel seu
treball amb varietats locals

Lempresa de ’Ampolla Kensho
Sake ha estat la guanyadora
del premi a la Innovaci6 Tec-
nologica Agroalimentaria (PI-
TA) 2018 en la modalitat
d’agroindustria. El passat 31
de gener, 'empresa va recollir
el premi a Girona, un reconei-
xement dotat en 6.000 euros i
promogut pel Departament
d’Agricultura, Ramaderia, Pes-
ca i Alimentaci6 de la Genera-
litat de Catalunya.

Aquests premis volen distin-
gir les empreses agraries i les
agroindustries que hagin in-
corporat innovacions que re-
presentin un nou producte,
procés o gesti6 per a 'empre-
sa, orientades a millorar la
competitivitat i la sostenibilitat
de les empreses, mitjancant la
innovacié. Kensho Sake va ser
escollit per la implantaci6 d’in-
novacions en els processos de
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primera transformacié i/o con-
servacié de productes d’origen
agrari a ’hora de I'elaboracié
del sake i dels ferments deri-
vats de I'arros amb varietats
locals.

En la modalitat d’empresa
agraria, la guanyadora va ser
I’empresa Verdcamp Fruits
SAT, de Cambrils; i el premi de
la categoria de jove emprene-
dor/a innovador/a se’l va em-
portar Francesc Ribas, de Can
Puxic, ubicat a Premia de
Dalt.

El jurat dels premis PITA
2018 va estar presidit pel di-
rector general d’Alimentacio,
Qualitat i Inddstries Agroali-
mentaries, Carmel Modol, i
constituit per representants de
la Universitat Autonoma de
Barcelona, de la Universitat de
Lleida, de I'Institut de Recerca
i Tecnologia Agroalimentaries
(IRTA) i del Departament
d’Agricultura, Ramaderia, Pes-
ca i Alimentacid.



