GASTRONOMIA

Rafel Miiria, candidat al premi Cuiner
Revelacio al congrés Madrid Fusion

Rafel Mdria, xef de la marca de
mel de luxe artMuria i del restaurant
Quatre Moins, és un dels set candi-
dats a convertir-se en Cuiner Revela-
ci6 2019 en el marc del XVIl Congrés
Internacional de Gastronomia Ma-
drid Fusién que tindra lloc del 28 al
30 de gener a la capital d'Espanya.
Es tracta d’'una seleccié de jovens
professionals que han triat un con-
junt d’experts seleccionats per I'or-
ganitzacio després de nombrosos
viatges per tota la geografia espan-
yola, i amb meérits avaluats per un
nodrit jurat d'especialistes i critics
gastronomics. El guardé de cuiner
revelacio, patrocinat per Balfegd,
l'ostenten professionals que en el
seu moment tenien una trajectoria
incipient i que ara s'han convertit en
xefs de prestigi i alguns d'ells amb
estrelles Michelin com Carmelo Bos-
que, David Munoz o Iihigo Lavado,
entre d'altres. El jove perellonenc
Rafel Mdria, format a I'Escola Hoff-
man de Barcelona i amb experién-
cia al costat de Michel Bras en Au-
brac i Joél Robuchon en I'Atalier del.

Barri Llati de Paris, acudira a Ma-
drid per a demostrar el que ja esta
fent al seu restaurant. Els Quatre
Molins, al peu de la serra del Mont-
sant (Tarragona), on la seua cuina
rendix homenatge al peix i marisc
de la costa, amb la continuada pre-
séncia de productes autdctons com
els bolets, les trufes o I'anguila, i so-
ta el fil conductor de la mel de la
seua nissaga familiar. El prestigios
critic i primer youtuber de gastrono-
mia d'Espanya Esteban Capdevila

ha dit de Mdria que estem davant
"de la gran promesa de la cuina
espanyola que'segur que donara
moltes alegries a esta professio.
El' seu creixement com a xef sera
digne de veure i a Madrid Fusion
sera bombardejat pels flaixos de
centenars de fotografs que porta-
ran la seua imatge a mig mon".
La nova edici6 de Madrid Fusion
convertira Madrid en la capital
mundial de la gastronomia durant
tres dies. g



