Les cireres de PEbre es fan un lloc
en els mercats curopeus i asmtlcs

Una empresade
Tivissaha apostat per
'exportaciois’ha
guanyat la confianca
d’importants cadenes
de supermercats

REDACCIO/ACN

L’any 2005 tres productors de
fruita dolca de la Ribera d’Ebre
van apostar per treballar con-
juntamentenlapromocidil’ex-
portacio decireresmésenllade
les fronteres del pais. L'empre-
sa s’ubica a Tivissaies coneix
com Cerima Cherries,nomamb
el qual ja donen pistes sobre els
seus objectius.

La companyia ha estat fent
unainversio continua de 4 mili-
ons d’euros, sobretot amb ma-
quinaria de campiles instal-la-
cions. Després d’'un important
esforg per donar-se a coneixer,
icom ha explicat David Manero,
undelssocisdel’empresa, lesci-
reres produidesala Riberad’Ebre
jasénreferénciaamercats pro-
pisd’Anglaterra,aixicomenca-
denes de supermercats d’arreu
del mén.

Esfor¢imolta presénciaa fi-
res internacionals. Aquesta ha
estatlaclauenelsinicisdel’em-
presa Cerima Cherries,amb seu
a Tivissa, des que tres produc-
tors de fruita dolga de la Ribera
d’Ebre vandecidir crearunano-
va companyia per prioritzar la
promocidilexportaciédecire-
res ebrenques de qualitat.

Peraconseguir el reconeixe-
ment actual, David Manero ha
definitels tres punts basics que
conformen ’ADN de’empresa:
unes 200 hectarees de produc-
cié propia-repartidesen set fin-
ques ubicadesadiferentslocali-
tats de la Ribera d’Ebre-, forts
controlsdequalitatambtécnics
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arribatsdediferents punts dels
EUA;lainvestigaci6 per coneixer
lestécniques mésactualsiinno-
vadores, i una important flexi-
bilitat en els formats de venda,
sempre adaptats a les necessi-

De moment
Pempresajaha
visitat paisos com
Xile,’Argentina o
els Estats Units

»
tats propies de cada client.

Els controls de qualitat sén
undels puntsfortsdelacompa-
nyia. Com ha detallat Manero,
la producci6 de Cerima Cherri-
es és molt «selectiva» amb els
seus productes i també amb els
productesamb qué treballa. Es-
tudien d’on provenen i ’histo-
rial de tractament que han rebut

is’assegurenunatotal tragabili-
tat del producte.

L’empresa riberenca també
segueix la norma BRC Global
Standard-Food, undels models
més difososinternacionalment
perque els distribuidors i les
grans superficies puguin quali-
ficarels seus proveidors de pro-
ductesamb marca.

Les xifres
Cerima Cherries esta formada
per un conjunt de 200 treballa-
dorsentre el personal propi del
camp i els qui treballen com a
tecnics a les oficines o als labo-
ratoris de’empresa. Undels ob-
jectius de I'empresa és arribar,
de caraal’any 2016, als tres mi-
lions de quilos de producciéres-
pecte al poc més d’un milié que
produeix actualment.
Lessevescireres escomerci-
alitzen amblamarca Delisiles dis-
tribueixen en dos formats, en
caixesoterrines de diferentsfor-

mats. Alguns dels seus princi-
pals clients son les cadenes
Marks&Spencer, Asda, Tesco,
Waitrose olacatalana Bon Area.

Quan Cerima Cherries es va
crear el 2005, els seus propieta-

La companyia ha
estat fent finsara
una inversio
continua xifrada en
4 milions d’euros

ris van apostar per invertir bo-
napartdels seusesforgosenlaco-
mercialitzacid i, sobretot, enla
recerca de clients més enlla de
I’Estat.

Aral’objectiu és seguirobrint
mercats, com, per exemple, I"asi-
atic. De moment ja han visitat
paisos com Xile, I’Argentina o
els Estats Units.



