Gastronomia

Jornades

L'Ebre participa en el IlX
Congrés Catalade Cuina

Durant un any s'organitzaran diferents activitats per parlar sobre el
producte, la cuina ebrenca, la innovacid i la projeccié del territori

MARIA NOCHE BO
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Les Terres de 'Ebre participen en
el Tercer Congrés Catala de la
Cuina amb l'objectiu de dinamit-
zar el territori, amb la cuina i els
productes autoctons com a eina
per posicionar-lo en el mapa de
I'economia catalana i la interna-
cional.

El congrés s’esta desenvolu-
pant a tot Catalunya des de fi-
nals d’aquest any 2018 i tindra
una durada de gairebé un any.
Es a dir, es programaran activi-
tats fins a finals del 2019. En el
cas de la comarca de Tarragona,
s’ha volgut dividir l'activitat en
dos blocs: d’una banda, el Camp
de Tarragona i, de I'altra, les Te-
rres de I'Ebre. Tot i que caminen
conjuntament, es tracta de dues
arees autonomes { amb activitats
propies. En tots dos casos és la
Universitat Rovira i Virgili (URV)
la col'laboradora i organitzadora
dels esdeveniments que formen.
part del congrés, pero, particu-
larment, la Catedra d’Economia
Local (CELIR) i el Campus de les
Terres de 'Ebre han pres el lide-
ratge del territori ebrenc.

Durant un any, en el marc del
congrés, sorganitzaran una serie
d’esdeveniments (ja siguin jorna-
des, debats, tallers, etc.) que
tractaran els diferents aspectes
vinculats, especialment, als con-
ceptes de productes, cuina i in-

novacié de les Terres de I'Ebre.
La qualitat del producte i la in-
novacié, vinculats amb la cuina i
la gastronomia que es desenvo-
lupa al territori, sén aspectes
molt importants a tractar. Una
de les peces clau del congrés és
vincular aquests aspectes a la
projeccié del territori. En espe-
cial, i amb l'orientaci6 de la CE-
_LIR, el congrés a les Terres de

Finalitat
Dinamitzar la
gastronomia

@ Entermes generals, la
finalitat del Tercer Congrés
Catala de la Cuina és que dell
surtin propostes estratégiques
de pafs, que permetin dinamit-
zar tots aquests components
de la gastronomia, dels
productes agroalimentaris i de
economia del territori,
Objectiu també particular de
les Terres de I'Ebre.

I'Ebre fara un émfasi diferencial

en el paper de la cuina com a ei-

na per posicionar el territori en

el mapa de I'economia catalana
- 1internacional.

En tots els esdeveniments el
coneixement sera un element
transversal definitori, comptant
amb ponents i convidats de pres-

.

tigi, tant del propi territori com
de fora, A més, les activitats s’es-
tendran al llarg de diferents mu-
nicipis de les quatre comarques
del territori.

Jornada a Poble Nou del Delta
Tot i que durant mesos ja s’ha
estat treballant amb els gas-
tronoms, el primer esdeveniment
oficial del congrés sera aquest
dijous, dia 13, al Poble Nou del
Delta, amb una jornada técnica
forca general on es tractaran di-
versos aspectes, A partir d’inicis
de I'any 2019 es desvelaran la
resta d’esdeveniments, tot i que
s’avanca que molts d’ells seran
més especifics pel que fa a
tematiques.

La jornada s’ubicara al Poble
Nou del Delta, un municipi amb
dotze restaurants que ha demos-
trat que a través del turisme i la
gastronomia es pot aconseguir
un desenvolupament econdmic.

La jornada s'inaugurara a les
10.00 h a Falberg del poble, ubi-
cat a la placa Jardi, davant l'es-
glésia, i sallargara fins a I'hora
de dinar. En ella, com en la resta
d’activitats, hi poden participar
restauradors, productors, gas-
tronoms 1 tots aquells interessats
en la gastronomia i en el desen-
volupament economic del terri-
tori La simbiosi entre productors
i cuiners és una de les potes prin-
cipals en aquest tipus d’activi-
tats.

Juan Antonio Duro, Xavier Farré i Gustavo Turon presentant el congrés, ahir, ala URV. roro: Joan REVILLAS



