RECERCA

L'IRTA de la Rapita assajara pinsos per a I'aqgiiicultura,
elaborats amb un subproducte de la cervesa

El centre de I'IRTA de Mas Bové desenvolupara els pro-
totips dels pinsos a partir de bagas i llevat.

LIRTA de la Rapita els provara amb la daurada, la

truita i el llenguado.

La Répita Redaccid

LInstitut de Recerca i Tecnologia
Agroalimentaries (IRTA) participa en
el projecte LIFE Brewery en el qual es
treballara per recuperar els subpro-
ductes que genera la industria cerve-
sera, en concret el bagas i el llevat,
per a fer pinsos per a I'aqlicultura.
Els primers prototips de pinsos es
desenvoluparan a les installacions de

Mas Bové, a Tarragona, i els assajos
amb peixos es faran al centre de Sant
Carles de la Rapita. Es crearan tres
dietes pera dauraaa (com a peix me-
diterrani), truita (com a peix d'aigua
dolca) i llenguado (com a peix pla) i es
provaran aquests pinsos amb bagas i
llevat en lloc d'altres ingredients d’ori-
gen mari.

El projecte vol afegir valor als sub-
productes alimentaris, reduir costos

en la producci6 aqgticola i substituir la
farina de peix per ingredients més
sostenibles que reduisquen la neces-
sitat de capturar peixos salvatges.

El sector cerveser europeu genera

anualment més de 8 milions de to-
nes de subproductes rics en matéria
organica. D'aquests, aproximada-
ment 7 milions corresponen al bagas
i el llevat, subproductes amb un alt

contingut de nutrients i altres com-
postos d'interés que es poden trans-
formar en ingredients per pinsos i
substituir la soja o les patates, entre
altres, que tenen un cost economic i
ambiental més elevat. Els experts es-
timen que es podria posar en valor
com a minim el 75% d'aquests sub-
productes generats pel sector cerve-
ser europeu. El projecte el coordina
Azti, i també hi participa, a més de
I'IRTA, Riera Nadeu, el grup LKS i The
Brewers of Europe. El pressupost és
de més d'un milio i mig d'euros i el
60% de la inversio procedix de la Unid
Europea. La recerca va comencar el
setembre del 2017 i es prolongara
fins al final del 2020. g



