Gastronomia

Copa del mundo de heladeria

Helados campeones con
sabor a Calafelly Ulldecona

Jordi Guillem y Marc Balaguer, en el equipo subcampe6n mundial de
helado. Supone un impulso para la gastronomia y el turismo del pais

JOSE M. BASELGA
CALAFELL

El equipo espafiol ha revalidado
el subcampeonato en la Copa del
Mundo de Heladerfa disputado en
los tltimos dias en la localidad
italiana de Rimini. Sélo Francia
ha pasado por delante, pero con
escasa diferencia de puntos.

Fl equipo de heladeros y paste-
leros que representaba a Espafia
estaba capitaneado por el cocine-
ro de Calafell, Jordi Guillem (Res-
taurant Lo Mam), que en la edi-
cién de hace dos afios formo parte
como heladero. En el equipo tam-
bién estaba el pastelero Marc Ba-
laguer, de Ulldecona.

El resto del equipo lo formaban
Adolfo Romero, José Marcos Can-
dela y Miguel Sefioris. Todos re-
conocidos pasteleros y heladeros
de diferentes puntos del Estado
escogidos por sus habilidades en
las especialidades que exige el
campeonato.

Escaparate mundial

Guillem ha mostrado la satisfac-
cién por el segundo puesto logra-
do en una Copa del Mundo que,
ademds de demostrar la categoria
de los heladeros, supone un esca-
parate mundial para promocionar
la calidad del trabajo y del pro-
ducto del pais.

El cocinero de Calafell ya habia
explicado que mds alld de la pun-
tuacién en las pruebas; quedar
entre los primeros suponia una
tarjeta de presentacion de alto ni-
vel a nivel de turismo y gastrono-
mia. El equipo espaiiol ha queda-
do a 50 puntos de Francia, primer
clasificado. En tercer lugar ha
quedado Australia.

Guillem fue nombrado coordi-
nador del equipo al haber forma-
do parte del grupo en la pasada

edicién de la copa del mundo. En -

el caso de Balaguer, representd a
Espafia en el Mondial des Arts Su-
crés de 2015 como uno de diez
los mejores pasteleros del mun-

do.

Del azicar al hielo

El conjunto de profesionales que
representaba a Espaiia tuvo que
preparar un plato salado con he-
lado, una tarta, elaborar una es-
cultura en hielo, una figura de
azticar, una copa helada, snacks
dulces y una creacién improvisa-

Guillem, de pie, 2i. Balaguer, sentado 1i. Foro: ot

El Dato
A cualquier hora

@ Légicamente los heladeros
defienden lo suyo. Pero mas
alla de partidismos, explican
que cualquier hora es buena
para un heladoy que la
incorporacion de nuevas frutas
y productos para la elabora-
cién hace que también estén
indicados incluso para seguir
una alimentacion equilibrada y,
sobre todo, sana.

da-con ingredientes que mostré la
organizacion antes de la prueba
final.

Pero hasta llegar a Rimini, du-
rante un afio los miembros del
equipo han mantenido encuen-
tros periédicos para preparar
creaciones para una competicién
enmarcada en el Salén Interna-
cional de Heladeria. Han sido jor-
nadas de probar sabores, estruc-
turas, mezclas y sobre todo, mu-
cha imaginacién.

Alta cocina

Destacan que el nivel de la hela-
deria espafiola es de los mds altos
del mundo. También que el hela-
do se ha ganado un puesto en la
alta cocina y que ahora el resto es
sorprender con la mezcla de sabo-
res y la incorporacién de nuevos
gustos. De momento, dicen, toca
celebrar.
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