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Les instal-lacions de Soldebre van acollir ahir la presentacié de la nova etiqueta de la IGP. Foto: JoanREVILLAS

Clementines amb el segell
IGP per al mercatcatala

Divuit productors i cinc comercialitzadores ebrengues acorden etiquetar
amb aquesta distinci6 fruita de qualitat per als mercats de proximitat

A.C.
TORTOSA

Un total de 18 agricultors del Baix
Ebre i Montsia i cinc de les princi-
pals empreses comercialitzadores
de citrics de les Terres de 'Ebre
s’han inscrit al Consell Regulador
de la Indicacié Geografica Prote-
gida (IGP) Clementines de les
Terres de 'Ebre per potenciar
aquest segell de qualitat.

Representen una superficie de
cultiu de més de 200 hectarees i
una producci6 potencial de més
de sis milions de quilos, unes
magnituds que es preveuen am-
pliar en els proxims anys. Les cinc
empreses comercialitzadores sén
la Cooperativa Soldebre, Citrics
Terres de I’Ebre, Exportadora
Agris Alcanar, BaixMont Cugat i
Amsa Fresh.

Lobjectiu és comercialitzar el
maxim de fruita sota aquest dis-
tintiu per donar «visibilitat» a les
clementines ebrenques en el mer-
cat catala i espanyol i acabar amb
una dinamica de comercialitzacid
i distribucié que els empeny a ex-
portar, per tot el mon, el 90% de
la produccié.

També es pretén donar resposta
a una tendencia cada vegada més
valorada com és el consum de
productes ‘km zero’.

Padhesiu de la IGP garanteix,
entre altres, que les clementines
han complert els principis de
tracabilitat des del primer mo-

ment de la produccié, han estat
tractades amb els minims pro-
ductes fitosanitaris, s’han collit
en el seu moment optim de ma-
duraci6 i han arribat de 'arbre al
consumidor en un maxim de 5 o
6 dies.

Etiqueta numerada
Aquestes clementines només s'en-
vasaran i sortiran al mercat amb

Lapunt
Segell obtingut
Fany 2001 a ’Ebre

@ El segell de qualitat IGP que
van a€onseguir el2001i
reconeix des de 2003 la
clementina, un hibrid entre la
mandarina comunai la taronja
amarga, que resulta més
saborosaidolga, té la pell més
fina i és 100% ebrenca. Se’n
produeixen tres varietats, la
fina, la hernandinaila cleme-
nula, que és la més estesa.

la garantia del seu origen avalada
amb l'etiqueta numerada que ga-
ranteix que han superat tots els
controls d’'un llarg procés.

«El segell és una eina per crear
valor afegit i identificar el produc-
te, perque volem que el consumi-
dor sapiga que té un producte de
qualitat i de garantia produit al

nostre pais», ha defensat Federic
Tarazona, president del Consell
Regulador de la IGR

Les instal-lacions de Soldebre
van ser l'escenari, ahir al mati, de
la presentacié del nou impuls a la
IGE en un acte presidit per Tara-
zona, l'alcalde de Tortosa, Ferran
Bel, i el director general d’Alimen-
tacié, Qualitat i Industries Ali-
mentaries, Carmel Modol.

Suport de la Generalitat

Talt carrec de la Generalitat va
destacar que la IGP Clementines
de I'Ebre hagi pres «la decisid co-
rrecta» impulsant aquesta nova
etapa perque tots els requisits de
ladministracié europea es com-
pleixen i cal subratllar-ho. «<Amb
aquest reconeixement ara cal que
el consumidor les pugui identifi-
car als —mercats— lineals i fruite-
ries i pagui el que toca per un
producte d'una gran qualitat», ha
afegit.

El consumidor final veura en les
clementines IGP un producte amb
que ha gaudit d'un perfode de
maduresa del fruit molt prolongat
en els temps, gran qualitat gusta-
tiva i un color extern taronja molt
accentuat i intens.

Les comarques del Baix Ebre i
el Montsia concentren un potent
sector citricola catala, amb unes
8.000 hectarees de cultiu i més de
200.000 tones de produccié de
mitjana, de diverses varietats de
clementina i també de taronja.



