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Marc Balaguer, el segon comencgant per l'esquerra, amb la resta de I'equip. FOTO: AJUNTAMENT D'ULLDECONA

Marc Balaguer estaraala
Copadel Mon de Gelateria

El pastisser és un dels integrants de I'equip espanyol que participara
en aquest gran esdeveniment a Italia, del 20 al 23 de gener

MARIA NOCHE
ULLDECONA

Lulldeconenc Marc Balaguer par-
ticipara en la vuitena edicié de la
Copa del Mén de Gelateria, que
se celebrara a la ciutat de Rimini,
Italia. El certament es troba en el
marc del Salo6 Internacional de la
Gelateria (SIGEP) i és un dels
grans esdeveniments mundials de
I'ambit gastronomic per equips.

El pastisser Marc Balaguer és un
dels integrants de P'equip espa-
nyol que competira en aquesta
edicid. Lequip esta compost per
diferents figures que destaquen
en els diversos ambits de la com-
peticié, en el cas de Balaguer, en
la pastisseria. Dintre de 'equip hi
ha el team manager, la persona
que s’encarrega d’organitzar-ho
tot i dur a terme el procés de se-
leccié dels membres.

Balaguer assegura que has de
destacar en el teu ambit perque et
vinguin a buscar. En el seu cas, va
ser el representant d’Espanya al
Mondial des Arts Sucrés, 'any
2015, sortint escollit com un dels
deu millors pastissers del mén.
Posicié que I'ha enlairat en la pro-
fessio i I'ha portat actualment a
ser seleccionat com un dels mem-
bres de Pequip.

El pastisser confessa que en el
moment que li proposen formar
part de 'equip, tot i que 'emocié
és molt gran, la sensacié general
és una mica agre-dolca. «Primer

ho agafes amb molta emocié i és
una gran noticia, aixi com a la ve-
gada tamb¢ un repte molt gran.
Pero hi ha molta feina al darrere,
moments molt durs, sobretot
aquests mesos que ja estem a la
recta final, has de deixar a casa la
familia i sacrificar moltes coses».
Balaguer assegura que has de po-
sar els peus a terra i assegurar-te
que estas disposat a acceptar tot

Lapunt
Les categories del
campionat

® Durant els quatre dies de
campiofat tot 'equip en
conjunt ha d'elaborar diversos
plats pertanyents a diferents
categories: una escultura de
caramel i de gel; una degusta-
ci6 amb copa, pastis i ‘mistery
box’, que és una caixeta que ha
de contenir algun element
propi de la improvisacié; un
plat salat; i ‘mignons’, un tipus
de canapés dolcos.

el sacrifici que comporta. Ell va
decidir tirar endavant, i els
proxims dies, entre el 16 iel 17
de gener, marxara a Italid per ul-
timar els preparatius previs al
campionat, que tindra lloc entre
el 20 i el 23 de gener. Es tracta
d’una competici6 en equip. Enca-
ra que cadascun destaqui en algu-

na especialitat, durant aquests
quatre dies de campionat hauran
de treballar conjuntament en les
diferents categories del concurs.

Anteriorment a la competici6,
lequip té un marge d’uns dies per
arribar alla amb el cami6é amb
tots els ingredients, que ja porten
preparats; i muntar el box, que
sera el seu espai de treball durant
els dies de competicié. El dia an-
terior a I'inici del campionat tin-
dran dues hores per fer una petita
preelaboraci6.

Larecta final

Balaguer, juntament amb la resta
de membres del grup, porta més
d’'un any de preparacio al darrere.
Actualment tot 'equip es troba a
Valéncia, a la seva seu, situada al
Gremi de Mestres Sucrers de
Valéncia, treballant incansable-
ment per obtenir el millor resultat
en el campionat. «Li estem posant
moltes ganes, esforg, molta feina
i moltes hores de sacrifici», corro-
bora Balaguer.

Ja enmig de la recta final, tan
sols a unes poques setmanes del
gran esdeveniment, Balaguer as-
segura que el que esperen
d’aquesta edicié és aconseguir la
victoria. «La passada edici6 Es-
panya ja va aconseguir la posicié
de subcampions, i aquest any
anem darrere la primera posicid.
Tot el que fem se centra en buscar
lexcel-léncia i la millor feina pos-
sible per anar a guanyar».



