- La Fatarella

Visita de restauradors i productors de la Terra

Alta a la seu de la fundacid. Foto: FUNDACIO ALICIA
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El prestigios centre de recerca culinari elabora la Guia Gastronémica
de I'Oli de la DOP per potenciar-ne el consum
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LA FATARELLA

La Fundaci6 Alicia ha presentat a
la Fatarella la Guia Gastronomica
de I'Oli de la DOP Terra Alta, pen-
sada per donar eines als restau-
rants i productors de la comarca
que els permetin promoure I'is de
T'oli oliva verge extra de la varie-
tat empeltre que s’elabora a la
comarca.

La presentaci6 s’ha fet aquesta
setmana en el marc de la jornada
tecnica sobre oleoturisme celebra-
da al municipi terraltenc prévia la
Fira de I'Oli que se celebra el cap

> de setmana.

La guia esta pensada per a qual-
sevol tipus d’establiment i també
per al public en general interessat
a congixer una mica més les par-
ticularitats del conreu i de la uti-
litzacig dels diferents tipus d’oli,
utilitzant un llenguatge planer,
directe, evitant tecnicismes.

En la seva presentacio, els res-
ponsables de presentar la guia,
Jaume Biarnes i Ariadna Boixa-
der, han destacat la importancia
de 'autenticitat, aixi com la ne-
cessitat d’establir un llenguatge
comu entre productors/ores i res-
tauradors/ores. La guia s’ha fet
per encarrec del Consell Comarcal
de la Terra Alta en el marc del
programa de desenvolupament
local Treball a les 7 comarques.

Ara fa uns dies, el passat 28 de
novembre, productors i restaura-

dors de la comarca van visitar la
seu del prestigios centre de recer-
ca culinari Fundaci6 Alicia a Mén
Sant Benet, a la comarca del Ba-
ges, per conéixer el treball fet per
caracteritzar Ioli d’oliva de la DO
Terra Alta aix{ com algunes de les
seves possibilitats culinaries.

Des d’Alicia s’ha treballat en
I'analisi de les potencialitats de
I'oli del territori, els punts forts i

Lapunt
La Fatarella, fira de
referéncia del sector

© La Fatarella inaugura dema la
19a edici6 de la Fira de I'Oli,
certamen de referéncia del
sector a la comarca, com
destaca l'alcalde, Francisco
Blanch. Obrira portes a les 12
hores amb expositors d’oli i
una mostra de productes
artesanals i tradicionals i d’'una
demostracio d'arts i oficis
artesanals.

les oportunitats comercials. En
aquesta caracteritzacié gas-
trondmica ha estat primordial
Texperiencia dels productors, res-
tauradors, entre altres agents.
Aquests mateixos restauradors i
productes han pogut conéixer
aquesta setmana a la jornada de
la Fatarella diverses experiéncies

d’empreses que aposten per l'oleo-
turisme. Hi eren presents Olea
Soul Travel, agéncia de viatges
dedicada a la creacié d’experién-
cies turistiques vinculades a l'oli i
el vi; Cal Pastor Agroturisme, es-
tabliment d’agroturisme de la Po-
bla de Cervoles, a les Garrigues
(Lleida), que és un referent en
lambit de l'oleoturisme; Mas de
Flandi, productors d’oli d’alta
qualitat de Calaceit (Terol) i es-
tretament vinculats a associacié
‘Club Oli Tast’, amb seu a Gande-
sa, i hotel-restaurant Nou Mo-
derno, de Villalba dels Arcs, Premi
Enoturisme 2015 de la Generali-
tat de Catalunya en la categoria
restaurants.

Segons alguns dels ponents, els
restauradors han de ser els grans
prescriptors de U'oli en la gastro-
nomia, sobretot amb els olis
verds, i cal posar-ho facil i fer-ho
atractiu per als visitants.

També es va posar de manifest
la voluntat d’aprendre del llarg
recorregut que ja porta 'enoturis-
me a la Terra Alta, pero amb les
diferéncies que comporta en
aquest cas.

Pla estratégic

En aquest marc de promocié de
les bondats de l'oli de la comarca
ebrenc, el proxim dijous, 14 de
desembre, es presentara al Centre
Empresarial de la Terra Alta a
Gandesa el pla estrategic de l'oli i
les olives.



