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Ternera de Rasquera online

Joan Pellisa, concejal de este municipio, abre una explotacion ganadera de venta de proximidad

Andreu Caralt Rasquera

@ Joan Pellisa Rosich es popu-
lar en su comarca, la Ribera
d’Ebre, por ser Primer Tenien-
te de Alcalde del Ayuntamien-
to de Rasquera. Pero en un fu-
turo quizas lo serd también por
su proyecto més personal, el
suefio de su vida, como él mis-
mo lo califica.

Pellisa es el propietario de
‘Los Bordissets de la Rafela’,
una explotacion agropecuaria
de productos de proximidad
centrada en la comercializacion
de ternera de alta calidad.

Admite que no es la apuesta
profesional més sencilla que hu-
biera podido elegir, aunque si
la que la més le satisface. «Ca-
da dia estoy mads contento de
haber elegido este camino».

En su condicién de técnico
en trabajos forestales en El Pont
de Suert, capital de la comarca
del AltaRibagorca, podria haber-

‘se acomodado en una empresa

del sector, abundantes en el Pi-
rineo. Después, como técnico
en mantenimiento mecénico,
opciones habria tenido para tra-
bajar en el mantenimiento de
infraestructuras.

Su suefio, sin embargo, esta-
ba en Rasquera, en la sierra de
Cardé. como pastory propieta-
rio de una explotacién de vacu-
no de carne, de la raza avilefia
negra ibérica. Su rebafio esta
compuesto por nueve madres, un
buey y varias terneras, destina-
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El ganadero de

dos al engorde. La préxima se-
mana la familia crecerd con otras
cinco madres que comprard Pe-
llisa. La empresa es incipiente,
presentd un proyecto ala admi-
nistracién catalana paralograr
la declaracién de joven agricul-
tor y obtener asi ayudas, abrié
la explotacién hace un afio y
ahora engorda sus primeras ter-
neras para llevarlas al matade-
roy vender su carne.

Pellisa tiene un corral con
aguay paja, unafincade 10 hec-

Rasquera, Joan Pellisa, con su reba

tareas con unos 350 olivos, que
por cierto estd en proceso de ser
convertida en finca de cultivo
ecoldgico, y cuenta con la posi-
bilidad de pastar en monte pa-
blico.

«Tengo pastor eléctrico (mé-
todo de control de los animales
dentro de unafinca), asi que en
ocasiones las vacas pueden sa-
lir a pastorear mientras yo estoy
en el pueblo o en otro lugar».

Las terneras de engorde son
alimentadas con un pienso es-

fio de vacas. Foto: JoaN ReviLLAS

pecial elaborado en Tortosa,
formado en un 60 por ciento de
maiz, un 20 por ciento de soja
y el 20 por ciento restante de
avena. «Completamos el pre-
parado con aceite de olivay sal,
eso es todo».

El ganadero preparard dos
lotes de carne de ternera para
la venta, el pequefio de unos
seis kilos y el mayor de ocho ki-
los. Estaran envasados al vacio
eincluirdn piezas de entrecot,
bistec, churrasco, carne para

guisar, para picar.... «Cuando
una pieza esté a punto para el
matadero daré voces y empe-
zaré a recoger encargos, tam-
bién através de la pagina web
que activaré en pocas semanas».
Este sistema, afiade Pellisa, le per-
mitird mantener un contacto
directo con el consumidory au-
mentar el precio de la carne,
que seria inferior sioptara por
vender la ternera en canal a una
carniceria. «Con todo, estoy
pendiente de lograr la acredita-
cién de venta de proximidad
para empezar todo el proceso».

Los Bordissets
delaRafela
Fundacién 2016

Sector Ganadero
Web www.losbordissets.cat

Laexplotacién se complemen-
tard con la produccion de acei-
teecoldgicoy de verdura de ela-
boracion propia como patatasy
calgots.

Pellisa habra tenido que res-
ponder como siendo de Ras-
querano se ha decidido por una
explotacién de cabrablanca de
Rasquera, simbolo del munici-
pio. Admite que llevar este tipo
de ganado requiere mayor sacri-
ficio, en tiempo y dedicacién,
por parte del pastor y que su
pasién «de siempre» ha sido el
mundo de los bous.




