Una musclera de |a badia del Fangar, al Delta de PEbre. FoTo: joanRevILLAS

DELTEBRE = HI HA MES DEMANDA QUE OFERTA

Serveixen mil quil

os setmanals de

cloissa del Delta a mercats catalans

El producte es
comercialitza per
primer cop sotala
marca de qualitat
‘Marisc del Delta’

M. MILLAN

Laproduccié aqiiicola del Delta
de ’Ebre viu I’época de la maxi-
ma activitat amb P’inici aquest
mes de maigdelacollitade musc-
lo. Enguany es produiran, entre
lesbadies dels Alfacsiel Fangar,
uns3,5milionsde quilos de musc-
los, 400.000 d’ostresiuns 100.000
de cloissa. Aquesta darrera s’ha
inclos per primer copaquestany
enlamarcadequalitat Mariscdel
Deltade’Ebre, que comercialit-
zalaFederacio de Productorsde
Mol-luscos del Delta de ’Ebre
(Fepromodel). «<Hem comencat
a servir els supermercats cata-
lansaraéd’uns1.000 quilosset-
manalsinodonem’abast,lares-
postadels consumidors ha estat
extraordinaria, tot un exit», co-
menta al Diari el gerent de Fe-
promodel, Gerardo Bonet.
Aquesta marca va ser creada
per la Federaci6 de productors
per donar sortida al marisc de
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los prevista per en-
guany a les badies

delsAlfacsiel Fangar : al Delta

més qualitat que es produeixa
les badies, amb un preu també
superior. Aixi,actualmentes co-
mercidlitzen sota la marca uns
200.000 quilos anuals de musc-
losi20.000 d’ostres. <L’objec-
tiuésarribarals5o.000declois-
sa, ja que es pot produir durant
tot ’any»,apunta Bonet.

Musclos i ostres
Lacollitadel musclo, per contra,
esta més acotada en el temps.
Acaba d’arrencar amb unes bo-
nes perspectives pel que faala
qualitatdel producte, segons de-
tallen des de Fepromodel. I és
queelmusclo,totinoser de gran
mida, sique estamoltplede ‘carn’,
expliquen els productors.
Lacampanyaarrencaalaba-
dia dels Alfacs, on hi ha també
la produccié més gran, per pas-
sar posteriorment al Fangar. En-
guany no s’assoliran els 4 mi-
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lions de quilos d’anys anteriors
perque lacria de musclo s’haha-
gutd’importard’Italia,arrande
la mortalitat de ’any passat.
«Hem patit aquesta mortalitat dos
anys consecutius i portar criade
fora suposa una despesa extra
per als productors», comenta
Gerardo Bonet.

Com passaamblacloissa,l’'os-
tra del Delta també és cada cop
meésapreciada pels consumidors
d’aqui. Faunsanys s’haviad’ex-
portar a Franga practicament
tota la produccio, perdo a poca
poc l’ostra comenga a ser més
coneguda, consumidaiaprecia-
da a Catalunya. Aixo es deu, en
bona part,alafeina de promocié
que es fa des del territori, amb
jornades de gran éxitcomla Fes-
ta de ’Ostra de ’Ampolla, que
elpassat capde setmanavareu-
nirmés de 4.000 personesal port
pesquer.

m El sector aqiifcola comple-
mentalasevaactivitatamb el tu-
risme. Enaquest sentit, les ru-
tes perles muscleres hanadqui-
ritenelsdarrersanys unnotable
éxit i atreuen milers de perso-
nes amb Parribada del bon
temps. Aixf,estractad’unadeles
activitats més demandades a
PEstacié Nauticade laRapita-Del-
tadel’Ebre.

Actualment es poden fer de-
gustacionsasobre deles mus-
cleresentresexplotacions: du-
esalabadiadels Alfacsiunaal
Fangar.Des de Fepromodel es
vol cuidar molt aquesta inicia-
tiva, apostant per un creixe-
ment sostenible.«No pot ser una
activitat massiva i ha d’estar
molt ben regulada»; comen-
tendes delaFederacié.Lapro-
posta passaper unrecorregut
per labadiaen barca, finsaar-
ribar a sobre de la musclera,
on espodendegustar musclos
i ostres acabats d’extreure,
acompanyats de cava.




