BAIX EBRE m DEMA, DILLUNS, LA CITA ESTA RESERVADA ALS PROFESSIONALS

El sector alimentari ebrenc mostra
muscul alafiraFestast de Tortosa

El certamen obre
portes i exhibeix

la qualitat

dels productes
agroalimentaris
elaborats al territori

A, CARALT

El sector agroalimentari és un
dels motors de 'economia a les
Terres de ’Ebre. Grans empre-
.. ses del sector (d’oli, vi, fruita,
arros, peix i aviram) lideren els
ranquings defacturaciéales qua-
tre comarques ebrenquesimol-
tes altres, de mitjanesipetites,
empenyenamb forca per atrau-
re clients en els mercats nacio-
"~ naliinternacional.
Unexempleevidentd’aixoés
laparticipacié massivad’empre-
ses agroalimentaries en ’adhe-
si6 al segell dela ReservadelaBi-
osferadeles Terres del’Ebre, avui
més d'una seixantena.
Laparador més visible al ter-
ritoridelafortalesadelsectorés
la fira alimentaria Festast, que
ahirva obrir portesal pavelld fi-
ral de Remolins, a Tortosa.
Elregidor de Promocié Econo-
mica, Emili Lehmann, va desta-
carl’esfor¢delaciutatenlapro-
mociédelsector, «queté en Fes-
tast el seu maxim exponents.
Fou convidat a inaugurar el
certamen Joan Arrufi, president

delaDO TerraAlta,ambaixador
del’auge i qualitat dels vins ela-
boratsalacomarca ebrenca. «<La
nostraésla DO ambmés projec-

El president de

la DO Terra Alta,
Joan Arrufi, fou
Pencarregat
d’inaugurar lafira

Imatge de PEspai Cuina de lafira Festast, ahir al miia, al pavellé firal de

ciéatot Catalunyaiunadelesde

major projeccié a tot Espanya, -

assegura.
Defet,lafiracomptaambuna
nodrida participacié de cellers
terraltins. Und’ells és1a Coope-
rativa Agricola Sant Josep de Bot.
El seu gerent, Jaume Marti,
valorava la importancia de ser
presenta Festast. «Nosaltres te-
nimun mercatlocal important
i ésnecessari existéncia d’'un
esdeveniment com Festast que
donen visibilitat als productes
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que fem i ajuden a construir el
mercat».

Martiopinaque el sectoragro-
alimentariales Terres de’Ebre
té unes condicions «molt favo-
rables» per desenvolupar-se. Tam-
bé, va reconeixer, disposa de li-
mitacions,comles dificultats per
obtenir ma d’obra qualificada i
per garantir el relleu generacio-
nal ales explotacions. «<Hem
d’aconseguir que la nova gene-
racid de productes no tinguidub-
tes que el sector és un mitjade

Avui, tarda
amb estrelles
Michelin

mUndels principals atractiusde
lajornadad’avuidiumengeésla
‘Tardad’estrelles’ aPEspai Cuin-
ta, amb la participacié de qua-
tre xefs guardonats amb les-
trellaMichelin. Tots ells oferiran
demostracions d’alta de cuina
apartir deles18.00 hores.
Els convidats sén Vicent Gui-
mera,del restaurant Antic Mo-
lid’Ulldecona; Raiil Resino, del
restaurantRaiil Resino de Beni-
carlé; Diego Campos, del restau-
rantRincéndel Diego de Cam-
brils; i JeroniCastell,del restau-
rant Les Moles d’Ulldecona.
Dema, dilluns, el certamen es-
ta reservat als professionals
delsector.Se celebraranalllarg
detotel diadiversesconferén-
cies,demostracionsde cuinai
ellliuramentdels VI Premis Gas-
trondmics Lloreng Torrado.
Festastobre portesavuidiu-
menge finsales 21.30 hores. El
preudel’entrada ésde3euros
iinclou dostastosde menjaribe-
guda. Es poden adquirir més
tiquetsal’interior.

vida Optim. I peraixocal que nos-
altres elaborem productes de
moltaqualitat,moltben presen-
tatsiambunvalorafegitalt».

ElgerentdelaCambrade Co-
mer¢ de Tortosa, Francesc Min-
guell, confirmaque’agroalimen-
tari és un motor de ’economia
ebrencailasevaevoluciéésal’al-
¢a.<Esunaindustriaque s’hacon-
solidatal territori,generamolts
llocs de treball,iobre nous mer-
catssovintamb el suportdelesins-
titucions».



