AGRICULTURA m LA FIRA INTERCOMARCAL DE L’OLI DE MORA ACULL UNA QUARANTENA D’EXPOSITORS DEL SECTORDE L’OLI

Laproduccié dolialaRiberaila
delestiu

Terra Altacauperlasequera

Els productors
comenten quela
mancade pluja
d’abans de ’hivern
ha fet d’aquestauna
temporada dificil

M. PALLAS

Tot i que amb excepcions, so-
bretot per part d’aquells pro-
ductors que usen el regales se-
uesoliveres,en generalels pro-
ductors d’olidelaRiberad’Ebre
ilaTerra Altavaloren que aques-
ta ha sigut una temporada difi-
cilperalaproduccié d’oliperla
fortasequeraregistradadurant
Pestiui el principi de la tardor
de l’any passat.

«Hasigutunacollita fluixa per
la sequera», afirma contundent
Joan Pi, d’Oleum Tibissi. «Hem
fetun 25% de produccié menys».
«Hasigutunacalor moltcontinu-
ada», expressa per la seua banda
Josep Lluis Soler,de Mas Beturia.

Quitambé coincideix enla cai-
guda és Maite Pallarés, de I’As-
sociacié Club Olitast, que es de-
dicaatastarolis d’arreudelmén
iquefapedagogiadel sectoride
les diferents varietats d’oli.
«Aquest ha sigut un any dificil
perla calorila sequera. L'oliva
vol fred. Hi ha hagut produccié
baixa irendiments baixos».

Els productors del Moli del
Remeiidel Mas del Clos comen-
ten,en canvi,quenohasigutuna
malacampanya peralguns punts
de la Ribera d’Ebre, pero si que
hanbaixat els rendiments.

«Per cada100 quilograms d’oli-
ves tenfemun 9%, quan enshau-
ria de sortir un 15 d’oli», exem-
plifica Josep Catala, del Moli del
Remei. «Nosaltres hem tingut
una bona collita, amb 400.000
kg. Perosi que hemtingutunren-
dimentmésbaix quealtresanys»,
diuJaume Clos de Mas del Clos.

Imatge d’un moment de Ia fira de Méra la Nova, ahir al mati, amb molt de piiblic assistent. roto:m.p.

Clotxa i premis d’oli

m Ahir al matitambévacelebrar-
seel classicesmorzar de la clot-
xa. L’acte va aplegar una gran
quantitat de persones per de-
gustaraquest plat tantipicdela
riberade ’Ebre. Unad’elles eraNo-
éliaAradén,de MéralaNova.

«Fa molts anys que venim
aquiienrealitatanemamoltsal-
tresmunicipis quan fanunafes-
ta de la clotxa. Venim amb els
amics», expligava. També Ndria
SicartiPep Puig, de Tarragona,van
acudir alacita. «Els meusavis sén
d’aqui>, detallava ella. «Ens fa
moltagraciamenjar laclotxatal
com la menjaven ells abans>»,
opinavaell.

Ahir també es va fer entrega

dels premis del concurs d’oli. L’oli

escollit per votacié popular va
sereldeMasdel Clos.Enlacate-
goriad’olisde laDOP TerraAlta,
elguanyadorvaser Serveis Agra-
ris Maiva. Enla de DOP Siuranava
ser Agricola i Seccié de Credit
dePalmad’Ebre. Enlacategoria
d’olis sense predomini d’arbe-
quinavaguanyar Alanterres Slu,
mentre que a la d’arbequina el
guanyador vaser Oleum Natura-
le. El Biocaseres es vaemportar
elguardé de millor oli ecologic.
Finalment, el guanyador del mi-
llor oli de laFIO 2017 enaquesta
ocasi6 vaser compartit: per har-
moniaiequilibrivaresultar Ser-
veis Agraris Maiva, mentre que Ole-
umNaturalees vaemportarel pre-
mid’intensitat de fruitati poténcia.

Alguns productors comenten
que a vegades menys quantitat
equival a més qualitat. «L’oliva
quedamésintensa,ambun final
més picant», exemplifica David
Miré, d’Orim. «El suc d’olivaha

Ahir, diumenge, al
mativa celebrar-se
Pesmorzardela
clotxaal’exterior
del pavell6 firal

sigut de major qualitat, per fer
Pextraverge haanat bé pel punt
d’amargor», valora Pallarés.
Soler, per la seua banda, opi-
nadiferent,jaque'oliadquireix
«defecte delafusta, comun punt
apinyonat». Sembla, amb tot,
que els productors estan acos-
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tumats que cadaanyresulteuna
mica diferent. «Cada tempora-
da surt,amb matisos,d’una for-
ma. Aixo no és Coca-cola», con-
clou Soler.

LaFiraIntercomarcal de’Oli
(FIO)delaRiberad’Ebre,la Ter-
raAltaiel Priorat de MéraaNo-
vaha celebrataquest cap deset-
manalaseuaquinzenaediciéamb
la participacié de gairebé una
quarantenade paradistesrelaci-
onats amb1’oli.

El certamen ha ofert un se-
guit d’activitats complementa-
ries comunacaminadaentre oli-
veres centenaries, ’esmorzar
popular de la clotxa, el concurs
d’allioli, el berenar popular de
paamboli,sucreosal, el sorteig
delotsd’oliiels concursositas-
tos d’olis. També vaacollirlaPri-
mera Nit de "Extraverge.
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