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Quatre cellers s'uneixen per produir
unviblancjove delaRiberad’Ebre

Amb el patrocinidel
programa comarcal
de desenvolupament
han creatun cupatge
de macabeu, muscat
igarnatxa

A.CARALT

QuatrecellersdelaRiberad’Ebre
s’han unit per produir i comer-
cialitzar unviblancjove. L'expe-
riencia, pioneraal territori, dis-
posa del patrocini del Consell
Comarcalatravésdel programa
de desenvolupament Ribera
d’Ebre Viva, financat per adminis-
tracions publiques. El programa
aporta72.600 euros ala creacié
delnouvimentre que els produc-
tors privats n’aporten 10.000.

Els cellers participants son
celler Pedrolade Miravet, celler
Sufier de Ginestar, Moli de Rué
deVinebreila Cooperativa Agri-
coladeBenissanet. Els quatrere-
presenten 98deles 8oohectare-
esdevinyaalacomarcaiocupen
118 1locs de treball.

Després de mesos treballant-
- hi,aquestsdies s’estadecidintel
cupatgefinal devi,a partirdetres
varietats blanques: macabeu-va-
rietat base per serla mésarrela-
da i amb més tradicié a la Ribe-
ra-, muscatigarnatxa.

La sommelier Sonia Farran,
Nas d’Or de Catalunya el 2008,

Representants dels quatre cellers que han creat el nou viblanc jove,aM

haassessoratels cellersriberencs

en aquest procés. «S’ha fet una
moltbonafeina. Haestatneces-
sariintroduir milloresenla pro-

L'objectiu és feruna
primera producci6 de
10.000ampolles que
arribaran al mercat
aprincipis de 2016

ducciéicanvisenlagestiodeles
vinyes, pero amb la materia pri-
mera que hem obtingut ja en
aquesta primera collita podem
dir que es potferunbonvi», apun-
taFarran.

Per la seva banda, els cellers
esmostrensatisfetsperlaqueés
«unamoltbona experiéncia»,diu
Roser Amords de la Cooperati-
va Sant Jaume de Benissanet. Si
bé éscert que «encaraquedare-
corregut,hemposatlallavorical
esperar els bons fruits, perdara
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sabem que els vins dels nostres ce-
llerses podranvendrei tirar en-
davant», afegeix Josep Maria Pe-
drola.

Elprocéshaservittambé per-
que els joves productors hagin
contactatamb distribuidorsibo-
tigues de ’area de Barcelona, el
mercaton esdirigiran prioritari-
ament.

L’objectiu és fer una primera
produccié de 10.000 ampolles,
quearribaranal mercataprinci-
pisde2016,iamblavista posada

L’APUNT

Una produccid
de 5,5 milions de
quilos de raim

= LaRiberad’Ebredisposad’una
produccié de 5,5 milions de qui-
losderaim, el 58%esvinificaila
restaesvencomafruitaocom
amost per altres elaboradors
comTorres,que comprael13%
delaproduccié delacomarca.
Larealitat del sector posade ma-
nifest que només un 8,4 per
centdetotelviqueesprodueix
al Ribera es ven embotellat, i
aquest correspon majoritari-
amentalswuit cellers de lacomar-
ca que formen part de la DO
Montsant.Lavendaalengrosre-
presentael 32%delaproduccié
de raim vinificat i majoritaria-
mentes comercialitzaatravés
d’empreses que embotellen
ambaltres DOiun17,6%esven
en garrafa.
Enelcasdelscellersdins de
laDO Montsant, el Riberad’Ebre
Vivapreveu consolidar el seu pro-
césd’internacionalitzaciéamb
la realitzacié d’un viatge co-
mercial de cara al proxim any
2016,al Regne Unito Canada, per
obrir nous mercats. |

d’arribar a les 50.000 en quatre
anys. «<ElRiberad’Ebre Vivaens
hapermesarribar molt méslluny
del que haguéssim estat capagos
de fertots sols»,sentencia Noe-
mi Poquet, del Moli de Rué.

La presidentacomarcal, Gem-
ma Carim, ha destacat del pro-
jecte que sigui encapgalat perjo-
ves de la comarca, «és un factor
clau per ales politiques de Des-
envolupament Economicquees
promouen des del Consell Co-
marcal».



