Obre portesl'espai gastronomica
Pantic forn medieval de la Catedral

Disposa de set parades de restauracio enun
complex amb diverses sales a diferents nivells
que conserva els elements medievals del forn de
pade la comunitat de canonges de la Catedral
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Després de dos anys de treballs,
ahiralvesprevaobrir porteses-
paigastronomic ‘ElforndelaCa
nonja’,ubicatal’antic fornmedi
eval de la comunitat de canon
ges dela Catedral dela Tortosa.

Estractad'unadelesapostes
mes decidides per revitalitzar
I'ofertaludicadel nuclianticdu
taaterme perlainversioprivada
enelsultims temps.

El complex es situa entre la
portade Palau-accés principala
laCartedral-iel carrer Taules Ve-
lles, al cor del nucli antic. En
aquest espai s’hi va construir a
mitjans del segle XV un forn de
pai pastisseria dins el complex
delacanonicadelaCatedral,p rt

d’ell integrat avui a 'exposicio
permanent del Tresor de la Ca
tedral. L'estructura del forn es
mant¢ quasi intacte, on desta
quenunesarcadesmedievalsiel
fumeral de lacambrade coccid
Larehabilitacio’hadut ater
f'.l('ll.".l[\.'l 'l'.l\:"l.:l'\Pg'L'f.\lll'l.l
daentreballs de rehabilitacidal
nucliantic, Arca o4, que ha divi-
dit\'iu\l‘.l],‘ll'\\h'tfl\ ersessalesa
diferent nivell en setparadesde
restauracio, cadascuna amb un
nom propi
Alanuctforniterrassaexieri

ors’hiubicalesparde cuinaamb
tapescalentes‘Latapa’,de tapes
fredes.‘Lorebost’, elbaranome-
nat‘Labarra’ i latermassaamh'es-
paide cuinaalabrasa, que porta
pernom ‘Labrasa’

La cerveseria del complex gastrondmic, situat al carrer Taules Velles,
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En un nivell inferior, i al car-
rer Taules Velles, se situa la ge
lateria ‘Gelatsimés’, lacervese-
ria ‘El cau de Gambusi’ gestio-
nada per 'empresalocal del mateix
nom i I'’hamburgeseria-bocate-
ria‘Bocatadicardinale’. El com-
plex es completa amb una sala

per agrups, lavabos, cuina i ma

gatzem. L'oferta és d’una cuina
tradicional, variada,amb produc-
tes majoritariament de les Ter

resde’Ebre;apuntaundelspro

motors del projecte, Oriol For-
ner. L’espai obrira tots els dies,
de dilluns a diumenge.



