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Bacalla
de Tortosa

talia no té cafetars, pero a cap al-

tre pais no superen el seu expres-

so, machiato o capuccino. Suissa

no producix cacau, pero ¢s lame-
cade les xocolates.

A nivell micro i amb prou feines co-
negut, sorprenen casos com el de la pe-
tita poblacio ¢ 1 d'Uga, a linterior
de I'illa de Lanzarote. Alla hi tenen la
seva base els més de 300 camells gue
passegen els turistes per la zona volca-
nica propera i s'hi producixen format-
ges de cabra i aliuns vins, pero Pinsolit
¢s que <'hi elabora un salmdé fumat que
s'ha fet famos entre els gurmets de di-
verses ciutats del mon: El salmo arriba
des de Noruega i ¢l fumegen alla, La
creativitat i la feina pesen mes que la
proximitat de les matéries primeres.

En I'ambit catala un cas curios es do-
na a la ciutat de Tortosa. No ¢s el dels
seus pastissets o de oli. Niles baldanes
d'arros, que deixen molt enrere botifar-
rons considerats famosos. Al seu mer-
cat central, un edifici ecléctic monu-
mental del segle X1X, s'hi ven bacalla
en saiao -bacalla en la rerminologia de
la zona- que té la fama de ser un dels
millors de Catalunya i d’Espanya.

Molts barcelonins que visiten la ciu-
tat no deixen de passar per aguest mer-
cat per comprar bacalla abans de tornar
a casa seva. Al llarg d’almenys un segle
diverses generacions familiars conse-
cutives han comercialitzat tal producte

El que es ven al mercat
central té fama de ser
un dels millors

de Catalunya i Espanya

cn aquest mercat. El venien ja, i en
quantitats més grans que avui, quan el
bacalla salat era un aliment de pobres,
molt barat.

A més del consum urbi, a les comar-
ques catalanes de I'Ebre molts agricul-
tOrs marxaven setmanes senceres a tre-
ballar en els oliverars de seca allunyats
de les poblacions, residien en petites
cases mancades d’electricitat i, entre
altres subministraments, s'hi enduien
una bona quantitat de bacalla en salaé
per ser un producte sense problemes
de conservacio. Avui, sis o sct décades
mes tard, el bon bacalla en salao gairebé
forma part de les exquisitats.

Es consumeix molt menys bacallaala
dieta ordinaria, pero el tallar el bacalla
no ha passat a la historia. Les recents
eleccions municipals i autonomiques
han transformat el mapa politic i tallen
¢l bacalla molts nous mandataris que
mai no havien ocupat carrecs. Pocs
d'ells, tot i aixo, saben Forigen d’'aques-
ta dita.

Fa 200 o 300 anys quantitats im-
portants del bacalla salat que havia es-
tat pescat en zones del nord de I'Atlan-
tic, un producte aleshores molt barat,
era enviat per consumir a alguns paisos
del Carib com a aliment dels esclaus
que treballaven a les plantacions de ca-
nya de sucre. A I'hora de servir el
menjar es posaven en fila i el capatas
anava trossejant, tallant, el bacalla per
donar-ne un tros a cadascu. N'era ex-
pert i podia decidir a qui n’havia de do-
nar més o menys. Com els politics
d’avui i de sempre.




