MONTSIA = ES UN DELS PRODUCTES MES PREUATS DE LA CUINA LOCAL

Els pescadors rapitencs han capturat
enguany mes de 21 tones de llagostins

Esperenincrementar
les captures finsa
finals d’any si hi ha
temporals, pero sense
superar les 37,7 tones
del’any passat
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Els pescamfors de Sant Carles de
laRapitaha capturatdurantaquest
2014 untotalde 21,6 tonesdella-
gostins, un dels productes més
preuats delacuinadel municipi,
que han representat una factu-
racié de 404.000 eurosalallotja.

Elsector confia que des d’ara
ifinsafinals d’any, la mitjanade
captures s’incrementi conside-
rablement, ja que «els temporals
de llevant tipics d’aquesta epo-
ca fan sortir el producte de sota
la sorra a la superficie», segons
destacaelsecretaridela Confra-
ria de Pescadors Verge del Car-
me, Joan Balagué.

Amb tot, laconfrariapensaque
seradificilarribar alesxifres del
2013,quanesvan capturarunto-
talde37,7tonesdellagostins, que
van suposar una facturacié de
687.000 euros.

Elnombre de captures de lla-
gostins depen, segons explicael
secretari de la confraria, de dos
factorsprincipalment:lameteo-
rologiailamateixa cadenatrofi-
cadelesespecies,que,enaquest
darrer cas, ésunaqiiestiéciclica.

Aquests dieselllagosties pa-
gaa18i19eurosalallotjarapi-
tenca. Com més s’apropen les

festesmadalenques,l’increment

delademanda d’aquest produc-
tefapujar-ne el preufinsal punt
de doblar-se, ja per voltes del
Nadal.
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Acte de presentacié de les jornades i la Diada del Llagosti de a Rapita. Foto: JoaNREVILLAS

~ GASTRONOMIA .

m Elllagostiserael protagonistade
la gastronomia rapitenca en les
properes setmanes. Del 22 de
novembreifins al 8 de desembre,
els restaurants que conformen el
Col-lectiu de CuinaLaRapita-Delta
de IEbre celebraran les dotzenes
Jornades Gastronomiques del
Llagosti,amb menus especials per
aPocasiéapartirde 30 euros (amb
IVAinclos).

La promocié d’aquest pro-
ducte estrellade lallotjaila cui-
na rapitenques s’ampliara amb
la dotzena edicié de la Diada del
llagostf, el dissabte 29 de novem-
breal pavelléfiral del municipi,on
cadarestaurant participant pre-
sentaraunadelesseves propos-
tes culinaries.

Aquestes propostes van des
dels plats tradicionals de lazona
comarallagostinsalamarinerao
amb estofat de sépia i patates,
fins a les receptes més innova-
dores, com els raviolis de llagos-
tinsamb pastawanton, cremade
cepsitofonadeMorella; oelslla-
gostinsamb ceba caramel-litzada
i cruixent de carxofa, entre mol-
tesaltresreceptesperallepar-se
els dits.

Elcertamen gastronomicobri-
rales seves portes al publicales
12z horesihiparticiparanuntotal
de 10 restaurants locals, a més
delaConfrariade Pescadors Ver-
ge del Carmeialtres empresesi
productorsagroalimentaris delter-
ritori,queformen part del Col-lec-

Diada del Llagosti el 29 de novembre

tiu de Cuina La Rapita-Delta de
’Ebre. .
Lorganitzacié preveu repartir-

‘hi entre 2.000 i 3.000 racions.

Cadatiquet de degustacié, amb
consumicio inclosa, tindra un
preudeseuros.

L’objectiu d’aquestes jorna-
des,segons hadestacat el regidor
de Turisme de PAjuntament de
laRapita, Lluis Granero, ésreivin-
dicar el llagosti i reivindicar-lo
«com un producte estrellade la
Rapita i del delta de ’Ebre da-
vantaltres poblacions veines que
elreclamen comaseu. Enaquest
sentit, Granero va destacar el
portdelaRapitacom el capdavan-
ter en captures d’aquesta espe-
ciealazona.




