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Vins en amfores ala Terra Alta

Unceller de Vilalbadels Arcs, Vinsdel Tros, elabora part delaseva produccid enamfores de fang
adquiridesa Caceres, unavinificacidalternativaales botes, que permet elaborar ving molt expressius
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Uneellerdela DO TerraAltaamb
seta Viladba dels Ares, Vines del
Tros, haconsolidat liviniteacie
Jdepartdelasevaproducaoamb
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s dos socis de Vins del Tros
vindecidir visitarun celler 8'Ala
cant on atilitzaven una tecnics
similar i van quedar sorpreses
pelresultat dels vins, - Flabora-
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Amblavoluntat de traslladar
aquust tipus de produccioala
Terra Alta, Vins del Tros va ad-
quirirel 2012 duesamforesaFran
¢ad'unsigolitresperarcalnzar
elsprimersexperiments. Unany
més tard, van adquirir les amfo-
resamblesquctreballenactual-
ment,de 4501750 litresde capa-
citat, adquirides a un fabricant
de Giceres.

Els dos socis del Celler Vins del Tros, a Vilalba dels Arcs, aquesta setmana al costat deles amfores.: ore: -6su 2

Els viticultors del
pais caucasic de
Georgia utilitzen
aquest metode
de vinificacid
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Hivandecidir cliborarunvimo-
novarietal de mmorenillo,unava
rietat negra autoctona del ter-
LS ll} actualment en augea laco-
marca i un vi brisat blanc de
garnatxablanea,

Unvibrisat ¢sun sistema de vi-
nificacio fins ta pocendesis que
s'utilitzava antigament per ela-

borar els vins blancs al territori
igueconsisteixen fermentaramb
les pells del raim com sies trac-
rés d'unvi negre.

Cinc mesos a les amfores

Aquests dos vins han sortit al
mercat, després de passar cing
mesos a les amfores, amb pro-

duccions limitades i han obtin-
gutunabenarespostadel public,
assegura Bada. Del Brisat Gar
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Laprincipal qualitat de Jesam
toreses iseva porositat, maten
xaqualitat gue les botes de fus
ta. La porositat permet lamicroe
xpenaciodel vi,un fenomenque
concentra benalteis les virtuts
de lavanetat enlaqualestacla
barat el vi,assenvala lenoleg.
~Ladiferenciaamb les botes. és
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Vins ded Tros ha expernimen:
tat aquesta vinificacio amb di
verses vanietatsautoctonesiels
resultats entotsels casos son sa-
tisfactoris. Amb la collita d’en-
guany han comengat a elaborar
un blanciunvi negre de garnat-
xanegra. Enun futur, la firma
podria comprar mes amfores i
estendre aquestavinificacio, molt
pucusuala Catalunya,abonapart
dela seva gammade vins.



