GASTRONOMIA m ELS OLIS DEL TERRITORI SENIA TINDRAN UNA MARCA DE GARANTIA RECONEGUDA PEL MINISTERI D’AGRICULTURA

Carme Ruscalleda ofereixunes
postres cuinades amb oli mil-lenari

Xocolata, oliiolives
son els ingredients del
plat que es pot tastar
al restaurant Sant Pau
de Sant Pol de Mar

J.J. BUJALFARA

Lacuineraamb mésestrelles Mi-
chelin, Carme Ruscalleda, ha cre-
at les postres amb oli d’oliveres
mil-lenaries del Territoridel Sé-
niad’undels vuitmolins que’ela-
boren.Amés, el menjar se serveix
sobreun platserigrafiatamb una
imatge d’'unadelesoliveresdela
zona, la qual esta integrada per
municipis productors deles comar-
ques del Montsia i el Baix Maes-
trat (Castello).

L'assessor de la Mancomuni-
tat de la Taula del Sénia, Jaume
Antich, s’hamostratmolt satisfet
perlainiciativaimanifestaal Di-
arique «és moltimportant pera
lapromociédel’olimil-lenari que
unaxefdela categoriade Carme
Ruscalleda hagiinclos unes pos-
tres utilitzant com a ingredient
elnostre oli». Antichafegeix que
laimatge de]’oliveramonumen-
tal al plat també contribueixala
difusié d’aquestimportantactiu
patrimonial del territori.

Elprimer contacte amb Car-

me Ruscalleda va tenir lloc ’any
2011,quan ’Associacié Territori
del Sénia va rebre el Premi Llo-
reng TorradoenlacategoriaPro-
ductors i Comerciants. El guar-
déesvalliurarenl’actedecloen-
da de la segona edici6 dela fira
alimentaria Festast celebrada a
la ciutat de Tortosa, a la qual es-
tava convidada Ruscalleda. A par-
tir d’aquella coneixenga, la cui-
neraMichelinvaincorporarl’oli
d’oliveres mil-lenaries del Sénia
ales seuesreceptes culinaries.
Despréshacol-laboratalaguia
gastronomica d’oli d’oliveres
mil-lenaries del Territori del Sé-
nia,onhadeixatescrit: «Abanda
de les propietats saludables de
P’oli d’oliva, i dels atractius i in-
teressants valors gastronomics
de I’oli d’oliveres mil-lenaries,
s’hi suma un valor patrimonial i
emotiu, quanhom prenicompar-
teix un producte especialment
moltvellitecnicament moltnous.

Marcade garantia
Per posar encara més en valor
aquest oli, la gerent de la Taula

Aquesta és Isentacié deles postres amb xocalata, olii olivesobre

un plat amb laimatge d’una olivera mil-lenaria. Foro: TauLaDEL sENIA

del Sénia, Tere Adell,iJaume An-
tichs’hanreunitaMadridambel
subdirector general del Ministe-
rid’Agricultura, Clemente Mata.
La reuni6 ha servit per tirar en-
davantla Marca de Garantia per
al’oli d’oliveres mil-lenaries del
Territori del Sénia.
«Hemarrencatel compromis
del Ministeri que, en un parell o
tres de mesos, ja estara aprova-
daaquestanovaMarcade Garan-
tia ila podriem fer servir ja en-
guany», explica Antich.
L’assessor comenta que s’ha
optat per aquesta férmula, per-
que «els molins del nostre terri-
tori pertanyen a comunitats au-
tonomesdiferentsi, per aixo, no

podiem tenir una denominacié
d’origen queabracés tot el terri-
tori».

Lagerentil’assessor vanapro-
fitarel viatgea Madrid per entre-
vistar-se amb el cap de Paisatge
de la Fundaci6 BancSantander,
Manuel Sanchez, ala Ciudad Fi-
nancieradel Santander.

Carme Ruscalleda
hacol-laboratala

guia gastronomica
d’oli mil-lenari del
Territoridel Sénia
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Carme Ruscalleda saludant els membres de la Taula del Sénia a Tortosa. FOTO:MANCOMUNITAT TAULA DEL SENIA

Via Augustaésla
nova aposta dels
molins productors
d’oli d’oliva verge
extradelazona

Adell, Antich i Sinchez van
acordar realitzar un intercanvi
d’informacié entrelaMancomu-
nitatde la Tauladel SéniailaDi-
visi6de Paisatge dela Fundacié del
Banc Santander. Aquesta col-labo-
raci6 permetra datar amb més
exactitudlesoliveres mil-lenari-
es del territori.

Esdénalacircumstancia que
lesoliveres monumentalsésuna
de les passions d’Emilio Botin,
el banquer té 1.400 exemplars
d’aquestsarbres als terrenys de
laCiudadFinancieraidelaFun-
dacid Botin, dels quals 200 pro-
cedeixen del térritori del Sénia,
entre ells 'olivera més antiga.
Els responsables de la Manco-
munitatideles fundacionslliga-
desal Banc Santander han estat
en contacte diverses vegades.

Via Augusta

El proxim producte que volen
promocionar ’Associaci6 Terri-
toridel Séniaila Mancomunitat
éslolid’olivaverge extra ViaAu-
gusta,del qual es produeixenles
primeres boteiles.

Lesduesentitats van organit-
zaruna cata d’olis dirigida al pa-
blicengeneral per presentar ’oli
Via Augusta a Barcelona. Un oli
més economic que el mil-lenari
elaborat amb un cupatge de les
varietats d’olivatradicionalsdela
zona: farga, morruda, sevillenca
iempeltre. Enl'elaboraciéde 'oli
Via Augusta participen deu molins,
cinc dels quals estan ubicats ala
provinciade Tarragona,quatrea
lade Castell6 delaPlanaiunala
de Terol. )

Loli ViaAugusta també tindra
el seu llibre de receptes propor-

- cionades pelsrestaurants del ter-

ritoriique es presentara al con-
gréssobrelesoliveresmil-lenari-
es que se celebrara a la Casa de
Culturad’Ulldecona el proper 29
denovembre. Aquestprojectein-
tegral comptaamblaimplicacié
del sector turistic, restauracio i
comerg local, centres d’investi-
gacidiestudi, entitats pibliques
iprivades,iamblacomplicitatde
personatges piblics,com Adam
Raga, Oriol Romeu o Juan Echa-
nove, que donen el seu suporta
aquestainiciativa.

El Territori del Sénia, el for-
men 27 pobles situatsabandadel
riu Sénia i al voltant del Tossal
delRei (puntd’unié d’Aragé, Ca-
talunyaila Comunitat Valencia-
na), que tots junts superen els
117.000 habitants en 2.070 qui-
lometres quadrats.

L’olivar tradicional és el cul-
tiu majoritari de la zona, arran
d’aixo i seguint ’exemple de la
Mancomunitat es va crear ’As-
sociacio Territori del Sénia, for-
mada a parts iguals per la Man-
comunitat i els sectors econo-
mics i socials de la zona. Dins
d’aquestaassociacid tenenespe-
cial rellevancia els molins d’oli
del territori, que han fetunaapos-
taclaratreballant conjuntament
perreactivar el sectorioferiral con-
sumidor excel-lents olis d’oliva
verges extra.

En ’area formada pels muni-
cipis de la Mancomunitat de la
Tauladel Séniahihalamajor con-
centracié d’oliveres mil-lenaries
del mén. Comprenlacomarcaca-
talana del Montsia, el Baix Maes-
tratcastellonenciel Matarranya
aragones. La presencia d’aques-
tesolivereshadonat caracteral pai-
satge,unmosaicd’arbresipedra
seca. Destaca el Museu natural
del’Arion,a Ulldecona.

ebre@diaridetarragona.com



