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Ungrupde tristes, visitant les granges de tonines del Grup alfegé. FOTO: JOANREVILLAS

Nedant amb tonyines roges

Cadaany, lesvisitesaugmenten pelseu granatractiu comaactivitat Unica
enlambitinternacionalipelfet de poderinteractuarambaquests peixos

ANDREA MAQUEDA

Tuna Tour és una experiénciain-
novadoraales Terresde’Ebrei
Unica en Pambitinternacional. La
iniciativa del Grup Balfego, espe-
cialitzat enla captura, engreixi
comercialitzacio de tonyinaro-
ja,aportavarjes caracteristiques
que li domen un caire especial:
¢ésunaexperienciaperatotesles
edats i per realitzar-la en fami-
lia; didactica perque mostra en
accioé les tonyines roges dintre
del seuambit; gastronomicaper
la degustacio que ofereixen; i
aventurera pel fet que és 'indi-
vidu qui se submergeix enlavi-
damarina. Una experiéncia tini-
caadiversos nivells.

Amb tres torns diferents de
sortidadurant el dia, Tuna Tour
consisteixenunviatge ambunca-
tamarafetamida que transpor-

‘taels seus viatgers des del port
de ’Ametlla de Mar fins a unes
piscines del grup, situadesacine
quilometres a I’est de la costa,
onestroben centenars de tonyi-
nesroges. En aquestes piscines
de sometresdediametreizsde
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profunditat, es poden veure to-
nyines de 250 kg de peside 2’5
metres dellargalimentadesamb
veratisardina.

Uncoparribatsaaquestesins-
tal-lacions, els viatgers poden
banyar-se dintre deles piscines
amb la companyia d’aquests grans
animals, alimentar-losiviure en
primera persona ’agilitat per
nedar de les tonyines quan pas-
senaescassos centimetres dels
banyistes sense tocar-los.

Per completar el viatge,laves-
sant gastronomica de la tonyi-
na tambéhi és presentambuna
degustaci6 de sashimi de tonyi-
narojaambwasabiisalsade so-
ja,untoc de mar fresc peralespa-

Al catamara es pot degustar també ‘sashimi’ de tonyina roja.

-pil-les gustatives dels partici-

pants enl’experiéncia.
Laideadecrearaquestaacti-
vitatvanéixerfatresanysapar-
tir deles Jornades Gastronomi-
ques de la Tonyina Vermella quan
es feia solament un viatge amb
un catamara. A partir d’aqui, es
vacrear Tuna Tour per donara co-
neixer la tonyina vermella com
apartdelavarietat de tonyines

- idebiologiamarinaicomaele-

ment culinari important en la
dieta costanerano tan sols me-
diterraniasin6 d’altres llocs com
el Japo.

Durant la temporada, reben
turistes de diversos llocs delmon
com Austria, Rissia o Anglater-

ra,entre altres,que tenenlacu-
riositat de veure aquest peix en
el seuambitienaccid.

L’acollida d’aquestainiciati-
vaper partdelagentéscadave-
gada més bona i alta. El passat
2013 van arribar a una xifra de
9.000 visitants pero aquestany
esperen duplicarles sevesvisites
iarribarfinsales18.000 perso-
nes.

Apartdel’activitat principal
queesdesenvolupa, també esre-
alitzen altre tipus d’iniciatives
com el Tuna Tour Diving, espe-
cialitzat per a submarinistes ti-
tulats que vulguinnedarentre les
tonyines.

Amés, també es realitzen vi-

_atgesperagrups particulars,ce-'

lebracionsoreunionsd’empre-
saamb varietat d’ofertes de les
quals destaquen un mentu com-
plet cuinat per un cuiner espe-
cialistaensushi,onl’ingredient
estrella ésla tonyina roja.
Enun futur, també esvol des-
envolupar activitat Tuna Tour
Educa per a les escoles, on els
alumnes podran descobrir el
mon i la biologia marina a tra-
vés d’aquests grans animals ma-
rinsipoderrealitzarunaactivi-
tat que els sorprendra, els ense-
nyaraiels divertira al mateix
temps.
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