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‘Cal tirar endavant ambun somriure’

ANDREA MAQUEDA

-Per que van triar un negoci
de menjar casola sobre ro-
des?

“Vam veure alguns programes
de televisié americans que par-
laven de serveis de menjar so-
bre rodes iensvan cridar molt
’atencié. Després, varem bus-
car siexistia un buit de treball
pelque faaaquestserveii,en
veure que no hi haviares sem-
blant, varem optar per aquest.
L’essencial va ser treure tot el
contingut americai transfor-
mar-ho enunnegoci de les nos-
tres terres, amb productes de la
z0nNa, per apropar-nos ala gent.

-Sianemalasevaparadeta,
quins plats hi podem trobar?
- El que més oferim sén pata-
tes, ja que sén lanostra especi-
alitat. Tenim una gran varietat:
patates farcides, patates rosti-
des, patates fregides amb her-
betes del Montsianell...perd no
‘homés venem patates, també
fem entrepans, tapes i menjar
tipic del Delta com poden ser
anguiles, tapes de musclosi ‘ca-
nyuts’, arrossos...tot amb pro-
ductesdeles Terres de ’Ebre,
¢uinats per nosaltres i ecolo-
gics.

-Quanvan decidir que era el
moment d’iniciar el negoci?
-Totvacomengar a principis
d’aquestany. Estavem aturats i
varem decidirapuntar-nos a
uns cursets que oferien el Con-
sell Comarcal sobre com inici-
arun negoci. Ensvan despertar
unes idees que ens van fer en-
valentir i comengar una nova
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etapa alanostravida. Amés
ens proporcionaven les ajudes
per poder comengar i vam deci-
dir que ho haviem de fer ara;
més tard ja no ens haguéssim
decidit.

-No feia por la situacié eco-
nomicaactual?

- Laveritat és que no ens feia
por, més aviat respecte, perqué
no saps com es desenvolupara
el cami. Realment, sinoho pro-
ves, no saps sil’experiencia que
embarques potarribar abon
portono. Entemps de crisi
hem de ser valents i encarar les
dificultats com diu la dita, ‘al
mal temps bona cara’.

-Els emprenedors tenen faci-
litats per comengar avui en
dia?

-Depen de la situacié. Si saps
com aprofitari treure el maxim

Lanostraofertaesbasa
en productes deles
Terres de'Ebre,
ecologicsielaborats
amb receptes del
territori

rendiment als diners que tens,
hiha moltes més facilitats. A
més, als cursets que ens van im-
partir jat’informen de tot el
que t’ofereixen per poder em-
prendre el teu servei i, a partir
d’aqui decideixes que és el més
convenient per atu.

-Quins van ser els primers
municipis on vananara tre-
ballar?

- Varem comengar amoure’ns
pel Mercadet de Jests i Maria
(Deltebre), que el realitzen el
segon diumenge de cada mes, i
elmercat de Sant Jaume d’En-
veja, el cap de setmana. A partir
d’aqui, ens varem animar a anar
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aaltres localitats ebrenques. El
nostre objectiu és ser coneguts
atot’Ebre. Tenimla sort de
viure a una zonaamb una gas-
tronomia moltrica.

-Com és el futur per ales per-
sones que vulguin iniciar un
negoci pel seu compte?
-Esun moment dificil i el cami
és complicat pero no hihares
impossible. Cal tirar endavant
amb esfor¢, dedicacié iun som-
riure. Esperem que la situacié
canvii a pocapocique lagent
s’animi a llancar-se i fer un can-
vialasevavidalaboral.
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