ECONOMIA Arrossaires del Delta aprofita la fira Alimentaria de Barcelona per presentar nous productes

Carme Ruscalleda, ambaixadora
dels arrossos Nomen, d’Arrossaires

Una cervesa artesana de malt d'a-
rros, un puré de patates amb nata
0 una paella mix son els tres nous
productes que ha llancat al mer-
cat la marca Nomen, que va pre-
sentar en el marc d’Alimentaria;
una cita en que va tindre un pa-

per protagonista Carme Ruscalle--

da, ambaixadora de la marca.

TORTOSA Redaccid

Descobrim el mén dels arrossos
amb Carme Ruscalleda és I'tiltim Ili-
bre de receptes que ha presentat
Nomen. La marca d’arrds, propietat
d'Arrossaires del Delta de I'Ebre, va
aprofitar la fira internacional Alimen-

taria —va celebrar-se el mar¢ passata

Barcelona-— per presentar aquest nou
libre que ha elaborat juntament
amb la xef Carme Ruscalleda, am-
baixadora de Nomen. Descobrim el
mén dels arrossos amb Carme Rusca-
lleda compta amb cinquanta recep-
tes i pretén donar a conéixer les dife-
rents varietats d'arros (redo6, llarg,
bomba, integral,’ salvatge, basmati,
ailandes, extra, integral, ecoldgic,
arbori) que ofereix la marca, quines
s6n les propietats de cadascun d'ells
i alguns dels usos que se’ls pot do-
nar a la cuina.

Les cinquanta receptes creades

La xef Carme Ruscalleda va fer demostracions de cuina d’arrds.

per Carme Ruscalleda s6n creatives,

originals i diferents, i incorporen, a
més a més, consells, suggeriments i
idees per aconseguir sempre el mi-

llor resultat. Aquest llibre es podra
aconseguir a les cadenes de super-
mercats per 3,99 euros a més de la
compra de dos varietats d'arros No-

men. Carme Ruscalleda va estar
present a I'estand de Nomen per
signar llibres i elaborar alli mateix
tres de les receptes del llibre que
després van poder degustar el pu-
blic assistent.

A més a més, I'estand d’Arrossai-
res a Alimentaria va comptar amb la
preséncia del prestigios xef interna-
cional Gianfranco Chiarini, que ha
signat un acord de col-laboracié
amb Nomen per al desenvolupa-
ment de nous productes i va elabo-
rar-hi diversos plats, com ara risso-
tos, arrossos i fideuades que el pu-
blic va tindre |'oportunitat de pre-
senciar i després dequstar.

Igualment, cada tarda hi va haver
un espectacle de coctels ofert per
I'especialista Alex Parravichinni, que
va preparar davant del pdblic dife-
rents combinats basats en els exito-
sos licors d’arros Segadors del Delta.

NOUS PRODUCTES Finalment,
com a novetats de producte, No-
men va presentar-hi un nou puré de
patates amb nata que té com a ca-
racteristica especial una gran cre-
mositat i una paella mix que com-
prén la paella, I'arrds i el brou per
preparar-la.

També va presentar-hi una cerve-
sa artesana, creada a partir d'un nou
ingredient que comporta una inno-
vacié a nivell mundial: el malt d’a-
rros. Aquesta nova matéria primera
ha permeés crear una cervesa dife-
rent, molt rica en aromes i sabors.
Es una cervesa natural que, a més a
més, no conté gluten. Aquesta nova
cervesa es podra degustar proxima-
ment als establiments del delta de
I'Ebre. m




