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Arrossaires del Delta elaborala
primera cervesa de malta d’arros

Lamarca Segadors del Delta de 'Ebre traura al
mercat properament aquesta cervesa aptapera
celiacs, elaborada de forma artesana a partir
d’un sistema pioner de maltatge d’aquest cereal

M. MILLAN

La Cooperativa Arrossaires del
Delta de ’Ebre i’émpresa Cer-
vesa Artesanahancreatlaprime-
ra cervesa de malta d’arros del
mon. :
Elprojectevaarrencar fatres
anysiaraveuralallum, després
d’un llarg procés d’investigacié
i experimentaci6 que ha donat
llocaaquestanovacervesaarte-
sana, que es comercialitzara so-
talamarcaSegadorsdel Deltade
PEbreique ésaptapera celiacs.

Eltecniccerveser Daniel Fer-
mun,de'Institutde CervesaAr-
tesana, haaconseguitferamb éxit
amb I’arros el procés de maltat,
consistenten lagerminacidipos-
terior torratdelallavor perapro-
duir cervesa(habitualmentesfa
ambordiocivada). Aix{,s’hapo-
gut elaborar la primera cervesa
artesana cent per cent elabora-
daamb malta d’arros.

Jaexistien cerveses d’arros,
que contenen aquest cereal fer-
mentat. «Perdara per primer cop
s’ha aconseguit dur a terme el
procés de maltar Parros», expli-
caal Diariel gerent de la Coope-
rativa Arrossaires del Delta de
PEbre, Joan Tomas.

Segons els seus creadors, el
maltat d’arros «és un procés
mai realitzat fins ara, i atorga

al sector cerveserunanovama-
téria primera, de gran interes
també per al mercat alimenta-
rien general».

Entre lesraons que expliquen
quemaifinsaras’haguésprodu-
itmalt d’arros, hihaque estrac-

ta d’un procés molt delicatila

complicacié del macerat (a cau-
sadelestemperatures especials
que necessitaaquest cereal).

Totique també s’ha creat una
cervesanegra, Segadorsdel Delta
arrencara ara el seu cami comer-
cialamblavarietat de cervesaros-
sa, enampolles de 33 centilitres.

Aquestanova cervesa esva
presentar oficialmentalarecent
Fira Alimentaria de Barcelona,
onesvadonaraprovarals visitants
amb una gran acceptacio entre
elsamants dela cervesa.

«Gom vam fer amb el licor
d’arros, comencaremper distri-
buir la cervesa a escalalocal, a

bars, restaurants iestabliments

del delta de 'Ebre», explica To-
mas, Seraa finals de maigoprin-
cipis dejuny. )
Actualment Cervesa Artesa-
na esta procedint ala produccid
dela cervesa, en unatirada limi-
tada. «Veurem la resposta dels
consumidors i si va bé durem a
terme el mateix sistema d’expan-
si6 que amb el licor d’arros», co-
mentael gerent, que esperatenir

El gerent d’Arrossaires, Joan Tomas, mostra la nova cervesa. roto: JOANREVILLAS

elmateix exitqueambaquell pri-
mer producte, que ha gaudit d’'una
granacollida entre consumidors,
comergos i restauradors de les
Terresde’Ebre, perotambé d’ar-
reude Catalunyaide I'Estat.

L’objectiu d’Arrossaires és
anar traient al mercat produc-
tes nous, relacionats amb ’ar-
10s,1comercialitzar-los sota el pa-
raigua deles diferents marques
que télacooperativa, entreelles
Nomen.

Aixi, estan treballant en d’al-
tres productesalimentarisrela-
cionats amb’arros, els quals no
volenrevelar de moment.

LA PRODUCCIO D’ARROS AL DELTA

A punt per alainundacio

= La Cooperativa Arrossaires
del Delta, amb seu a Deltebre,
compta amb més de 1.200 so-
cisproductors queaporten uns
25 milions de quilos d’arros. Els
pagesos estan a punt d’iniciar
unanovacampanya,amb el pro-
césd’inundacié dels camps. Ar-
rencalasetmanaqueveienelcas
del marge esquerre, es dura a
termeapartir deldia1saleszo-
nesaltesidel22ales més baixes.

Seraapartir d’aquestainun-
dacié dels camps d’arros i de
Parribadadelbontemps que es
preveu que torni a fer-se pre-
sentel caragol poma. Serallavors
quanesveurasi haestat finalment
efectives les mesures dutes a
terme la passadatardor, entre les
quals destaca lainundacié dels
campsamb aigua salada proce-
dentdelmar, letal peraaquesta
especie invasora.




