EL PINELL DE BRAI mELS PROPIETARIS DE I’HOTEL VILLA RETIRO DE XERTA TRANSFORMEN LES INSTAL-LACIONS DEL CELLER MODERNISTA

La Catedral del Vi esdevé un centre
enogastronomicpioner al’Ebre

Larenovada agrobotiga
ielcircuit turisticja

estan en funcionament

ielnourestaurantho
fara el proper abril

A.CARALT

Els propietaris de I’hotel Villa
Retiroidelrestaurant E1Torred
deP'India de Xerta (ambuna es-
trellaMichelin), els germans Joa-
quim i Francesc Lopez, han ini-
ciatlasevanovaaventuraempre-
sarialala TerraAlta, reconvertir
les instal-lacions del celler mo-
dernista del Pinell de Brai -co-
neguda com la Catedral del Vi-
en un modern centre enogas-
tronomic pioner a les Terres de
P’Ebre capa¢ d’atraure milers de
turistes ivisitants a ’any.

L’ambicids projecte fou pre-
sentat piiblicament fa migany i
ara només queden poques set-
manes perque totes lesinstal-la-
cions estiguin operatives en la
seva totalitat, amb unainversid
programada de 400.000 euros.

Ara per ara s’ha completat la
remodelacié de ’agrobotiga que
oferiraelviiolielaboratal celler,
larehabilitaci¢ d’algunes zones
pendents de I’edifici dissenyat
per Cesar Martinell a principis
del segle XX il’habitacié d’uncir-
cuitturistic,queharebutjamés
de1.000 visites.

150 comensals

El proper mes d’abril obrira al
publicunadelesapostes estrella
de loferta, un restaurant per a
150 comensals a la rehabilitada
saladeles olives.

En un inici obrira exclusiva-
ment els caps de setmanes i els
dies laborables en cas de visita
de grups. La cuina sera diferent
del’ofertaal restaurant d’estre-
lla Michelin. «Apostarem peruna
cuinapopular basada enles carns
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Lantiga sala deles olisres de la Catedral del Vi es transformara en un
restaurant per a 15b comensals. FOTO: JOANREVILLAS

iembotits amb bona presenta-
cié de qualitat»,detalla Joaquim
Lépezal Diari. Elclientpodraes-
collir entre carta o mena.

Una segona obra pendent és
l’arranjamentde la sala del moli
d’oli,queinclouradinselcircuit

guiat. L’objectiu dels empresa-
ris és multiplicar el nombre de
visites al celler de les 6.000 ac-
tuals fins a les 30.000 en els
proxims cinc anys.
Perassoliraquestespectacu-
lar creixement, els germans Lo-
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‘Disposem del
compromisverbal de
3operadors turistics
russos d’oferir el
nostre producte’

Joaquim Lépez
Empresari

pezdisposendel compromisver-
bal delstres principals operadors
turistics russos d’oferir el pro-
ducte turisticals clients queanual-
ment visites la Costa Daurada.
«Tenim un compromis verbal,
araperarasom expectatives que
hem deveure siescompleixen»,
assenyala.

L’obrade Martinell, deixeble
de Gaudi, esvacomencaracons-
truir el 1917 i es finalitza cinc
anys després. Es un dels cellers
modernistes més rellevants de
Catalunya.

L’APUNT

‘Lindia blanc 2012’ ha obtingut .
90 punts ‘parker’. Foto:.r

Dues apostes
peralsvinsdela
DO TerraAlta

mElsgermans Lépezhanapos-
tat tambéamb forca pelsvinsde
laDO TerraAlta.’any 2010 van
crearelceller Pagos de Hibera
ielaboren quatre vins,blancsi
negres,alesinstal-lacions del Ce-
ller Josep Vicens de Gandesa.

Un d’aquests vins, L’India
blanc, elaborat amb garnatxa
blanca, ha obtingut 9o punts
dins la llista dels millors vins
queelaboraanualmentundels
critics devinsmésinfluents del
mén, Robert Parker.

Ara la nova aposta és Mo-
dernista,lamarcadels vins que
s’elaboraran al celler moder-
nista amb el raim procedent
delssocis.Enelterminidedues
setmanes s’iniciara el procés
d’embotellament de 35.000
ampolles de vins blancs i ne-
gresamb predominidelavarie-
tatautoctonadela TerraAlta.

Parker hapuntuatuntotal de
21vinsdelaDO TerraAltaper so-
bre dels 9o punts, dos d’ells
amb 94 punts.




