Alcanar presenta unreceptari
“dedicatala cuina amb clementines

Cada restaurant que
participaenles
jornades dels citrics
fins al 22 de desembre
incorporaalmenys
unarecepta al menu
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L’Ajuntament d’Alcanar promou
lacuinaambles mandarines cle-
menules, la varietat més estesa
i gustosa que conreen els page-
sos del municipi, a través d’un
receptariquehaelaboratlaFun-
dacio Alicia, queimpulsael pres-
tigids cuiner Ferran Adria.

Lapublicaciéinclou 78 recep-
tes, on I'ingredient principal és
la clemenules. Es poden trobar
platsbase que serveixen per ela-
borarcondiments, ja siguin, olis,
licors o sucre caramel litzat, plats
cuinats i postres.

A partir d’aquest receptari,
s’elaboraraunllibreambtotesles
receptesialacartade quinsres-
taurants es poden tastar. Aquest
volum s’acompanyara d’uns dip-
ticsambles dadesdelsrestaurants

.idels productors que fan venda
enlinia,hadital Diarilaregidora
de Turisme, Mercé Fischer.

El consistori canareu va sig-
nar un conveniamb la Fundacié
Aliciagraciesal qualaquestaen-
titat vaestudiarles possibilitats
culinaries d’aquest fruiti,al cap
de dos anys, ha elaborat un re-
ceptari basat en la Clementina
d’Alcanar.

Aquesta iniciativa s’emmar-
ca dins el projecte conjunt que
estan gestionantles regidories
de Turisme i Agricultura per a
promocionar tantels citrics com
altres productes canareus (ga-
lera,llagosti...) ifer-losarribaral
mercat de proximitat.

L’APUNT

Els restaurants
- hoveuen bé

u El sector de la restauracié
d’Alcanar i les Cases han ac-
ceptatde bongrataquestnou
receptariihanincldsalgun plat
alsseusmendsdelesjornades
gastronomiques dels cftrics.
«Esun receptarimoltsenzill,
arajanohihaexcusapernote-
nir plats elaboratsamb clemen-
tines a les cartes del nostres

riMari Paz Rodriguez, de L’Es-
quellad’en Gaudi.

Elsrestaurants hihantrobat
idees noves, a la vegada que
s’hanadonat que qualsevol re-
ceptatradicional es potadaptar
per cuinar-laamb les clementi-
nes d’Alcanar.

restaurants», comentaal Dia- |

Enrelacidaaquestreceptari,
el regidor d’Agricultura, Josep

M. Sancho, haexplicat que «s’es-

tan mantenint contactes amb
I'Ifistitut Municipal de Mercats
de Barcelona per tal d’aconse-
guir que el receptaries pugui pre-
sentar al mercat de la Boqueria
de Barcelona»,

En aquest sentit, Sancho ha
afirmat que «tenim les portes
obertes a 43 mercats municipals
de Barcelona per tal de fer pro-
mocions, degustacions i parlar
directament amb els paradistes

per a oferir-los la qualitat dels,

nostres productes».

Elregidor d’Agricultura afe-
geix que «també s’esta parlant
amb associacions de consumi-
dorsdeBarcelona, pertal d’acon-
seguir que el producte arribe di-

rectamental consumidor, sense

intermediaris, el que diriem Del
camp al plat».

La cuina amb clementines també permet elaborar receptes de postres. F0T0.JOANREVILLAS

Unaltre dels objectius ésacon-
seguirunamarcapropiaperales
Clementines d’Alcanar dins de
laIndicacié Geografica Protegi-
da (IGP) Clementines deles Te-
rres de ’Ebre, ala qual pertany.

Alcanar fa costata
la candidaturadela
‘cuina catalana a ser
Patrimonidela
Humanitat

Dins de la campanya de pro-
mocié¢ s’inclou la presentacid,
demadimartsaAlcanar, delacan-
didatura de la cuina catalana a
ser Patrimoni de la Humanitat,
amb la preséncia de la directora
delaFundaci6 Institut Catalade

. laCuina, Pepa Aymami.



