REPORTATGE | Establiment referent ala Ribera d’Ebre, va ser molt conegut pel seu menu dels set plats

AdéualaFondaBarcelona

L historic Restaurant FondaBarcelonade MdéralaNovatancarales portesafinals de mes després de
quasiosanysdhistoria. Lajubilacié delseu propietari,lacrisiifabsenciade relleu en sén les causes

A.CARALT

L’historic Restaurant Fonda
Barcelonade Morala Nova tan-
caportes,ihofael properide no-
vembre després de quasi 95anys
d’historia.

El seu propietari, Joan Ra-
mon Casanova,laterceragene-
racié de la nissaga, ha penjat
aquesta setmanaacontracorun
cartell a la porta de ’establi-
ment: ‘Esven o es traspassa per
jubilaci¢’. Eraunaidea medita-
dafeiamolts mesos peroque ha

. costat molt de prendre.

Casanova complira 66 anys
en breu, dels quals laimmensa
majoria vinculats al negoci fa-
miliar. «<Als 10 anysjaajudavaa
lafondaportant platsal menja-
dor», recorda. Aranotrobacap
noual-licient per continuaruns
mesos o fins i tot uns anys més
al capdavant del restaurant, so-
bretot després que les dues fi-
lles van decidir fa anys iniciar
carreres professionals al mar-
ge'del restaurant.

Hihaunasegonarad.Lacri-
si. «<En cap de setmana encara
tenim prou comensals, pero els
dieslaborables ha baixat molt.
Elrestaurant és molt granite-
nim moltsgastos. La cosano fun-
ciona»,admet. El Barcelona es
nodria moltdels grups organit-
zats pero aquests també han
disminuft.

Imalgratels esforgosrealit-
zats des del sectoriles adminis-
tracions territorials el turisme
no s’hadesenvolupatcom s’es-
perava. «Alagentlicostapujar
alaRibera, és unarealitat». La

-vinculacid de la Ribera d’Ebre
amb noticies negatives com la
plagade lamoscanegra, elsllots
toxics de Flix o les incideéncies
delacentral nuclear d’Ascé tam-
poc hiajuden, afegeix.

Un referent ala Ribera
El restaurant Barcelona va ser
en el seu moment un dels més

grans de les Terres de 'Ebre,

amb més de 360 metres quadrats
de superficie menjador i unaxi-
frasimilar de cuina. Quan el seu
pare, Paco Casanova, va morir,
el2zdegenerde1981, al restau-
ranthidinaven«375comensals
de sis o set excursionss, expli-
caatall d’exemple
Lacuinadel restaurant, ela-
borada per la sevamuller, Ana Ma-
ria Pujol, és tradicional. «Ara
potser la clientela busca coses
diferents, reinventar el nostre
negocii apostar per les tapes,
per exemple», pero I’evolucid
economicano és positivaiCa-
sanova no té ningd que I’em-
penyi a endinsar-se en un nou

canvi. «Sitinguesrelleu, ajuda-
riaalsfills fins on calgués. Pero
no és el cas i després de tants
anys esticcansatinoem pucre-
inventar».

El restaurant, situatal’en-
trada de Mdra la Nova, esta en
venda o traspas pero, fins ara,
ningud s’hi hainteressat. «<Esuna
mala época per adquirir locals
grans com el meu amb aquesta
Crisi>».

Entotcaselquesitéclares

que el Barcelona baixarales por-
tesafinals d’aquest octubre, en
acabar lafiramultisectorial de

Casanova lamenta
ladecisi6 que ha
pres perd assegura
quenohihacap
altra solucid

Moérala Nova, programadaen-

treel24iel 27 d’octubre. Amb

lajubilacié de Casanovatambé
desapareixerael serveide cate-
ring del restaurant en marxales
ultimes decadesiel serveid’ha-
bitacionsal’antiga fonda situa-
daal carrer Major delapoblacio.

«Emsap moltgreula decisid,
sonmolts anys d’historia, haes-
tat’esfor¢ de tres generacions,
lluitant en moments molts di-
ficils, mantenint el negociaca-
bada la guerra. Pero no es pot
ferresmés,notinccap altre so-

lucié», justifica entristit.

El propietari del restaurant, Joan C
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asanova, es jubilara el mes de novembre. Foto: ) ReviLLAS

. Wikl
Joan Casanova, servint un pastis de noces décades enrere en un dels
centenars de banquets organitzats pel restaurant. Foto: cebiba

El propietari exhibeix ales parets del restaurant un quadre de Pentrega
d’un diploma turistic de mans del president Pujol. FoTo:JoanreviLLAS
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Una clientela
‘presidencial’

mElgrancanvidel restaurantel
vaimpulsar el pare de Casano-
va quan va ampliar el negoci
ambunnourestaurantamb ca-
pacitatper aferbanquets,«era
la seva gran il-lusié>. Tenia
clients de la Ribera d’Ebre, la
TerraAltaiel Prioratiquanles
autoritats visitaven lazonaes-
collien més d’un cop lafonda.
En I’época franquista, go-
vernadorscivilsi presidents de
ladiputaci6iendemocraciaels
presidents Tarradellas, Jordi
Pujol, Pasqual Maragall, Artur
Mas quan encara no erapresi-
dent,oMarcel-lfiglesias. Entre
elsartistes, CamiloSesto,José
GuardiolaoRudiVentura«que
participaenunactedelaLleva

"del Biberé i davant de 300 vete-

rans es va posar atocar ’Him-
ne del Bargaamb lasevatrom-
peta...lasalavatremolars.

Dels carruatges
als cotxes

mLaFondaBarcelonavaobrirel
1919 al carrer Major, a prop de
Pestacié ferroviaria. Eral’épo-
cadels carruatges que buscaven
descans pels seusanimalsimen-
jaridormiralafonda. Amb I’es-
clat de la guerra, la fonda va
mantenirobertfinsalabatalla
del’Ebre quan la poblacié eva-
cuada. «Perd poc després, el
1939 o el 1940 ja va tornar a
obrir portes>. El gran canvies
vaproduir el 1972 amb lainau-
guraci6 del nou restaurant.

- Elmentidels
set plats

mUnsigneidentitari del Barce-
lona ha estat el mend del set

- plats,creat per Paco Casanova

i que el seu fill ha mantingut.
«Un diavam venir unsestrangers
ielmeupareels hivaposar set
plats perescollir. Els hivaagra-
darihovancomencaraescam-
pars>, L’éxit fou esclatanttotiuna
despesaenpublicitat quasiine-
xistent.<«Apartir dels7oidurant
els8oimeitat dels 9o teniemfins
a4o00 personesadinar,alguns
d’ellsdelacostaque pujaven pel
‘mend del set plats». Constava
d’un aperitiuambvermutisifd,
sopa, platde llegums,amanida,
plat de peix, plat de carn, postres,
pa,vi,cava,caféilicors. El preu
erade 125 pessetes l'any 1972.




