AGRICULTURA | GASTRONOMIA La primera Nit de I'0Oli es va celebrar el 13 de desembre a la Fatarella

El Govern promet al sector de Poli
nous estudis de mestre d’almassera

LaFatarella Redacci6/ACN

El conseller d’Agricultura, Rama-
Jeria, Pesca i Alimentaci6, Oscar Or-
Jeig, s’ha compromeés a continuar
Jesplegant accions per a la promocié
dinamitzaci6 del sector oleicola, en-
re elles, una guia d’olis de referéncia
Je Catalunya, basada en els premis
als millors olis d’oliva verge extra (OO-
VE) del pais, i estudis universitaris de
mestre d’almassera. La primera edi-
2i6 dels guardons als olis més desta-
cats se va celebrar divendres, 13 de
Jesembre, amb la participacio de
orop de 300 persones en un sopar
3ala al camp de futbol de la Fatarella,
2n el marc de la 25a Festa de I'Oli del
municipi terralti.

El conseller Ordeig va assenyalar

jue la futura llei alimentaria catala-
1a recollira “tota la regulacié ne-
cessaria per a impulsar les deno-
minacions d’origen, les IGP i els
grans productes” agroalimentaris
Jel pais. El Govern també vol aprofi-
-ar que Catalunya és, el 2025, Regio
Mundial de la Gastronomia, i el con-
seller va animar a ajuntaments i pro-
juctors a adherir-se a les linies d’a-
ut per a fer accions de promocio.

El Govern treballa per a crear, a
nés a més dels estudis de mestre
J’almassera, I'Institut Catala de I'Oli
1'Oliva, tot plegat per a avangar en

El conseller Oscar Ordeig i I'alcalde de la Fatarella, Jordi Rius, tastant un oli en un estand de la Festa de I'Oli. / ACN

“la millora de la innovacio, de la
qualitat i de la formacio dels pro-
fessionals que es necessitaran en
el futur”. El Departament també do-
nara suport a ‘ampliar el reg de su-
port a I'clivera o millorar els molins,
aixi com a desplegar projectes con-
junts de comercialitzacié per a arri-
bar a nous mercats.

La Nit de I'Oli la van conduir els co-
municadors Llucia Ferrer i Laura Fa, i
el sopar va ser una proposta gastro-
ndmica -amb gran protagonisme de

I'OOVE- de Vicent Guimera, xef amb
Estrella Michelin al restaurant Antic
Moli, d’Ulidecona.

DOP TERRA ALTA Entre els deu mi-
llors OOVE de 2024 hi ha I'Ella I'A-
dam, de Comercial Az-Azeytun XClII
SL, de Batea, i Baronia de Cabacés,
d’Agricola i Secci6 de Crédit de Caba-
cés SCCL. Durant el sopar se van en-
tregar un total de 83 guardons en
set categories.

L'alcalde de la Fatarella, Jordi

Rius, va agrair la possibilitat de fer
d’amfitrions d’esta primera edicio i
el president de la DOP Terra Alta, Pe-
re Josep Colat, va reivindicar el crei-
xement de la denominacié i la faena
per a donar a conéixer i fer valer la
varietat autoctona, tant I'arbequina
com I'empeltre. Segons Colat, els
productors “han dixat de buscar so-
bretot el rendiment”, i han apostat
per oferir uns olis més aromatics
amb un fruit collit abans del que era
habitual. g




