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Citrusdel Tancat
en Alcanar, nueva

estrella Michelin

Solo en las Terres de I'Ebre ya son cuatro los restaurantes que
ostentan esta categoria. En la provincia suman ocho estrellas
y el vilasecano Eduard Xatruch revalida su triple distincion
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El restaurante Citrus del Tancat,
en Alcanar, fue uno de los que
ganaron ayer su primera estre-
lla Michelin, en una gala que tu-
vo lugar en Murcia. En su edi-
cién de la guia 2025, en total
sumaron una primera estrella
nueve nuevos restaurantes de
Catalunya.

Ademds de Citrus del Tancat,
estrenaron categoria el Casa No-
va de Sant Marti Sarroca, de
Andrés Torres; el Divinum de
Girona, con Arnau Casadevall e
Isidre Soler al frente de los fo-
gones; Esperit Roca en Sant Ju-
lia de Ramis, proyecto vincula-
do a los hermanos Roca y lide-
rado por Raul Sillero; y el
Voramar de Portbou, con Gui-
llem Gavildn y Pau Jamas.

En Barcelona, se suben al ca-
rro de los monoestrellados el
Fishology, con Ricccardo Radi-
ce al frente; el Mae, del tindem
formado por Germdn Espinosa
y Diego Mondragén; el Prodigi,
de Jordi Tarré; y el Teatro Kit-

Aitor Lopez, de Citrus del Tancat, en Alcanar. roro: ot

chen & Bar, de Oliver Pefia. Asi-
mismo, se mantienen como
triestrellados el ABaC, la Coci-
na Hermanos Torres, el Disfru-
tar, de Eduard Xatruch de Vila-
seca y el Lasarte, junto al vete-
rano de la categoria, el Celler de
Can Roca de Girona.

Con platos elaborados con
productos de proximidad, —al-
gunos de productores locales—
Aitor Lépez ofrece en Citrus del

Tancat un menu del territorio en
un paisaje que enamora, entre
naranjos.

Citrus es la apuesta de Tan-
cat de Codorniu por ofrecer ex-
periencias Unicas que abarquen
los cinco sentidos. Aitor y su
equipo, especializados en coci-
na, sumelleria y sala, prometen
al comensal que se olvidard del
exterior para adentarse en un
sinfin de sensaciones que ha-

Las estrellas

“enlaprovincia

® Can Bosch. Cambrils

® Rincon de Diego. Cambrils
® Les Moles. Ulldecona

@ Antic Moli.Ulldecona

® Villa Retiro. Xerta

@ Quatre Molins. Cornude-
lla.

@® Deliranto. Salou

® Citrus del Tancat. Alcanar
® Espacio Amunt.Estrella
verde, que certifica sostenibi-
lidad.

ran que pase un dia inolvida-
ble.

Como novedad, este afio tam-
bién Espacio Amunt, de Ullde-
cona gané una estrella verde,
que certifica sostenibilidad. Jun-
to a él, Bistrot 1965, de Caste-
116 d’Emptries; la Boscana de
Bellvis y el Restaurante 1497 en
Vallromanes.

Entre los veteranos que osten-
tan una estrella Michelin en la
provincia se encuentran Can
Bosch y Rincén de Diego, en

Elvilasecano

Eduard Xatruch, del
Disfrutar, revalida sus
fres estrellas -

Cambrils; Les Moles y ’Antic
Moli, en Ulldecona; Villa Retiro,
en Xerta; Quatre Molins, en
Cornudella y Deliranto, en Sa-
lou.

La cara mds amarga de la no-
che se la llevaron Moments, de
Barcelona, que pierde una de
las dos estrellas que tenia; y el
Xerta, también de la ciudad con-
dal, que pierde la distincién que
ostentaba.



