Una de les muscleres existents a la badia del Fa]lgar del deltade PEbre. s oo manrru.ins
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BAIX EBRE | MONTSIA LA PRODUCCIO DE MUSCLO ECOLOGIC A LA ZONA, PENDENT DE LA TRAMITACIO

Lacrescudade PEbre millorala

qualitatdel marisc del Delta

Els aqiiicultors demanen una aportacié estable
d’aigua dolga ales badies, procedent dels
canals, a través de projectes del Pla Integral

del Delta que encara no s’han executat

M. MILLAN

Elsmusclos,lesostresiengene-
ral tot el marise produit o re-
col-lectatal deltade’Ebre té en-
guanyunaqualitat excepcional.
Elmotiu, segonsels agilicultors,
¢éslagran quantitatd’aigua dolea
acompanyada de nutrients que
haarribaralesbadies durant I’hi
vern, procedent dun riu Ebre
que ha experimentat una cres-
cuda prolongada durant més de
tres mesos. «Sempre hem pen-
sat que aportaciod’aigua dolga
ales badics era imprescindible
peralzproducciodels muselos,
i aquest any la crescuda del riu
ens hoha permés constatar sen-
s¢ cap dubre», comenta al Diari
¢l president de la Federacié de
Productors de Mol-luscos del
delta PEbre (Fepromodeld, Jo-
sep Ramon Castells.
Enaquestsentit,la Federacio
demana Pimpuals als projectes

d’Acuamed previstosal laInte-
graldel deltade VEbre perapor-
taraiguadolgaal Fangariels Al-
facs, procedent dels canalsiamb
laconnexid ambles llacunes, de
formacstableal llarg de any.

Aguestasituacio excepeional
creada pet gran cabal de 'Ebre
ha suposat també avangament
unmesdela‘collitade musclos’,
Enguany es preveuen produira
lazonaunstresmilionsde quilos
d’aquestmol-lusc, els qualspre
senten unes condicions excep-
cionals.«Es comptabilitzenuns
280 grams de carn per quilo de
musclos, una xifra exrraordinana
ique mostra la seva gran quali-
tats, explica el gerent de Fepro-
maodel, Gerardo Bonet.

«Elfet d’haver pogut avancar
la collita ens permetrh acabuar
abans i evitar ¢ls problemes de
mortalitat que hem patitalguns
estius per les altes temperatu-
res de lalguas afegeix Castells,
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milions de quilos

Muscles produits enguany
entre les dues badies

Una part d’aquests musclos
escomercialitzaran sotalamar
ca de qualitatde la Federacio,
‘Mariscdeldehtade 'Ebre’ perd

cnearanoespedranvendre com
amusclo ecoldgic.

Produccid ecolagica
Lainiciativa de produir sota ¢l
segell de la Produccio Agraria
Ecolégica es troba en procés de
tramitacid, ferque lamentenal-
guns productors com Agusti Ber-
tomeu. «L'ctiquetaecoldgicaens
permetria diferenciar-nos dela
produccio que ve de fora, perd
demoment encarano podemuti-
litzar la per alpunes pegues bu
roCratiquess, comenta
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Degustacions

alabadiadels
Alfacs perals
turistes russos

! mEls qui properament podran

* gaudir de la gran qualitat del
marisc del delta de 'Ebre sénels
turistes russos que visiten ia
badia dels Alfacs.

El productor AgustiBerto- .
meupreveuacollirels primers
visitants a les seves muscleres
apartirdelasetmanaqueve.

«Primer vindran els opera-
dorsidurantels mesosdejuny
ijulicl esperem comptar nova-
mentamb diverses excursions
setmanals, procedents de ia
Costa Daurada», explica Berto-
meu,

Elsturistesfan un recorregut
alabadiapertraslladar-se pos-
teriorment asobred’unamus-
clera,onpodendegustar musc- -
los i ostres, «Molts després :
s’emporten ostres en conserva
perqué n'aprecien especial-
mentlaqualitatiel sabars, co-
menta Paqlicultor.

Unaaltrade lesnovetatsdela
campanya és la propera entrada
enfuncionament d’una nova de-
puradoraa ’Ampolta.

Cinc productors del delta de
P'Ebres’hanunitihaninvertit uns
tres miliens d’euros en aquesta
novanaw, que s'inaugurarad’aqui
aun mes.

Les instal-Jacions seran les més
gransimodernesdel Delta,iuncs
de les més avangades de tot Eu
ropa, segons destaquen els seus
responsables, entre els quals hi
haJosep Ramon Castells.

Cloisses i ostres amb la marca de qualitat

m Tot i lamillora de la qualitat de
laigua, la produccié d'ostres es
manté en minims al Delta, Enguany
es preveu una praduccid similar a
ladels anys anteriors,d'uns 200.000
quilos entotal. Larad d'aquestabaixa
produccicésiamortalitat de lacria
pels etectes d'un herpevirus. El
sector treballaamb els téenics de
Plnstitut de Recerca i Tecnologia
Agroalimentaries (IRTA) de la Rapita

en la recerca d'un sistema que
permeti la supervivéncia de les
ostres.

Una part d’aquestes ostres,
tom passa amb els musclos, es
comercialitza amb {a marca de
qualitat ‘Mgrisc del delta de Ebre’.
Elsproductars preveueninelou-
retambé enguany la cloissa, toti
quela seva produccid és encarame-
noralazona Elprojecte que pre-

veu desenvalupar de forma ex-
ponencial aquest cultiv agliicola
estade moment aturat, 2 espe-
ra d'exposar-lo al nou director
generalde Pesca, jordiCiurane-
ta. Lainiciativaplantejadaper Fe-
promoedel preveu desenvolupar el
conreumolt persobredetapro-
ducciéde musclos,amb Pobjectiu
de crear també centenarsdellocs
detreball.



