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La fil-loxera va fer possible crear el Sindicat Agri

cola, conegut com el del Pinell,

com les ‘catedrals del vi’. De la necessitat i el canvi dels vinyars, gracies a la forca
de 48 families, en feren virtut, i de la crisi es passa a un moment esplendoros

a fil-loxera va fer possible
Lcrear el Sindicat Agricola de

Gandesa, conegut com el
del Pinell, com les ‘catedrals del
vi, segons ’Angel Guimera. De la
necessitat i el canvi dels vinyars,
gracies a la forca de 48 families
gandesanes, en feren virtut, i de
la crisi es passa a la construccié
del monument modernista que
canvia I'economia de la poblacié
iavui resta com un tresor del Mo-
dernisme catala. Ambdues obres
-la del Pinell i 1a de Gandesa- fo-
ren afermades per la Mancomu-
nitat i S'iniciaren amb préstecs de
la Caixa de Credits Comunals
d’aquesta institucié.

Els comencaments foren dificils,
m'informa Marta Vallespi, histori-
adora de l'art per la URV i actual
guia de la cooperativa de Gande-
sa. Els anys 1916-17 i 18, les pla-
gues de mildiu i cendrosa minva-
ren les produccions. A correcuita
les obres comencaren el febrer del
1919 i acabaren el gener del 1920.
Larquitecte Cesar Martinell havia
ideat una planta en creu, com les
esglésies modernistes gaudinia-
nes. Pero al pati existia un pou
mil-lenari que va dificultar la pri-
mera idea i es va canviar constru-
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i cendrosa minvaren
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int la planta existent. Aquest pou
havia servit per abastar la caserna
de les tropes romanes establertes
al municipi 'any 214 aC. I també
servi per a la brigada de carabi-
neros reales que el 1725 es van
aposentar al Principat de Catalu-
nya a les poblacions de Gandesa
i a Baga fins al 1761 per instruir
els soldats en les guerres de I'im-
peri espanyol. Lescassetat de fus-
ta feu que Martinell fes servir el
mad com a element basic cons-
tructiu i 'arc parabolic o volta ca-
talana amb reforcos metal-lics per
lligar l'estructura, aprofitant la
llum natural que entra pels fines-
trals i el sostre arrodonit apare-
llat amb rajoles.

El celler cooperatiu de Gandesa, una de les ‘catedrals del vi’ de la Terra Alta. Foto: JOAN REVILLAS

1és en aquest moment quan les
dones hi juguen un paper trans-
cendental; la collita del 1919, co-
mengcada a primer d’octubre, quan
els trulls soterrats s’havien cons-
truit, els homes anaren a veremar
i les dones, amb l'ajuda dels xi-
quets i xiquetes, acabaren els trulls
per poder-hi dipositar el raim de la
campanya. Perd a primers de de-
sembre va ploure intensament du-
rant dies. Laigua va penetrar dins
els cubs avinagrant el vi que fer-
mentava. Aquesta campanya se la
recorda com l'any «del vinagre» o
de «la desgracia». El celler va aca-
bar-se de cobrir a darreries de ge-
ner del 20 que garantia que la plu-
ja no avinagraria el vi de les pro-
peres collites. Els anys segiients
T'obra va prosseguir pero amb més
dificultats. Els primers mesos, els
socis hi treballaren amb altruisme
sense reparar en hores ni esforgos.
Per0 alguns associats aportaren el
treball gratuit que tots s’hi com-
prometeren a portar a cap per la
construccio de 'edifici amb els mit-
gers que els conreaven les terres.
El mes de maig s’hi va produir una
vaga, segons Ihistoriador Sdnchez

Cervelld, i foren acomiadats a la
forga tres d’aquests treballadors.

Martinell, 'arquitecte de I'obra,
va idear la construccié mecanit-
zant l'elaboracié del raim pero sen-
se motoritzacid, havent estudiat
amb molta sensibilitzacié I'elabo-
raci6 del raim i havent establert
nombrosos contactes amb page-
s0s i técnics viticultors. Les premses
on espremien els raims es posa-
ven damunt els trulls transportats
sobre rails. Per elaborar el vi s’usa-
va el metode Bordeus que consis-
tia en separar la rapa del granet
abans de la fermentacié que era
més exigent perd millorava la se-
va qualitat, gracies al doble filtrat,
quedava un vi clar i fresc, pero re-
queria més atencid per conservar-
lo. Es diferenciava del vi brisat més
resistent a 'oxidaci6 que passant-
lo per les botes, ranciejava aviat
gracies als tanins. Per aquells anys
el vi es venia a quilos. Els comer-
ciants i els mateixos socis porta-
ven un carretell d’'uns 25 litres i
tant pesava, tant valia, descomp-
tant el pes del recipient.

Aviat, per valorar més el produc-
te, es va elaborar el vermut Terral-

ta, pero no es va oficialitzar la ven-
da a l'engros fins a 'any 1932, i
com que el vi també es comercia-
litzava amb carretells, 'any 1936
es van fer les primeres etiquetes
del vermut, encomanades al pin-
tor i cartellista Angel Pallarés. Ha-
vent esclatat la guerra, les etique-
tes preparades per posar-les sobre
les bétes de fusta van quedar al
calaix amagades. anecdota és que
Pany 1937 Ajuntament va dema-
nar al Sindicat poder fer-les servir
per imprimir «el paper moneda»,
investigat per l'historiador de Ba-
tea, Pere Rams i publicat al llibre,
Substitutius de moneda emesos a la
Terra Alta durant la Guerra Civil.
Acabada la guerra, es va registrar
la férmula i es va patentar. I altre
cop les dones jugaren un paper de-
terminant. La majoria dels homes
havien mort als camps de batalla,
altres estaven tancats als camps
de concentracio o s’exiliaren a I'es-
tranger. I les dones determinaren
amb el poc vi que quedava als trulls
elaborar-ne el vermut. Per aixo
anaren a Barcelona i compraren
una embotelladora a Casa Vicent
Vilaclosa que els va costar 3.500

pessetes i van vendre’l en botelle-
tes monodosi a 0,90 centims quan
el litre posat al carretell es venia a
1,30 ptes. Els beneficis foren sig-
nificatius i es va fer una campanya
publicitaria del vermut Terralta da-
vant la placa de braus la Monu-
mental de Barcelona, a l'edifici Sol
i Sombra, on es va posar un gran
cartell i també als tramvies. Pero
«L’estraperlo», sorgit de la llei fran-
quista del racionament, va mal-
metre el lliure mercat de la comer-
cialitzaci6 del vermut. Els produc-
tes de primera necessitat, com el
sucre, l'oli o el pa, s’havien de ven-
dre per davall del preu de cost,
mentre que d’estraperlo es venia a
10 vegades superior. Aixo també va
arribar al vermut i amenacats per
régim franquista es van veure obli-
gats a vendre la patent a la marca
Cinzano, d'Italia, pel ridicul preu
de 7.000 ptes.

Novament I'any 1944, les do-
nes cooperativistes es rebel-laren
contra els homes que dirigien la
junta del celler, i amb controver-
sies entre els associats es van de-

La campanya del 1919
esrecorda comlany
«del vinagre» o «dela
desgracia» per les pluges

cidir fabricar i vendre el vermut al
mercat negre. Altre cop les dones
ampliaren els guanys del Celler
comercialitzant el vermut per da-
vall ma. Lelaboraven elles matei-
xes i algun cop alguns ingredients
vegetals els havien de comprar
fora de la comarca, amb I'excusa
que els necessitaven per posar-los
al cementiri.

Avui el Sindicat de Gandesa i
T'obra del César Martinell, produei-
xen conjuntament amb la resta
dels 70 cellers inscrits a la DO Te-
rra Alta, les millors garnatxes del
mon. Tenim la monumental cons-
truccié modernista i disposem dels
millors vins que actualment s’ex-
porten a les millors taules dels EUA,
del Jap6 o d’Alemanya. Les dones
gandesanes hi tingueren molt a
veure i per aquest motiu he vol-
gut deixar-ne constancia en aquest
reportatge.



