Ebre

Premi. Beer Nostrum, elaborada amb ostra i madurada sota l'aigua
dels Alfacs, ha estat reconeguda com una de les millors del mén

Lessenciaideles
pbadies del Delta en
una cervesa

MARIBEL MILLAN LOPEZ
LA RAPITA

Sota l'aigua de les badies dels Al-
facs, en unes batees de produc-
cié d’ostres i musclos, madura
durant més de sis mesos una cer-
vesa molt especial: Beer Nos-
trum. La seva singularitat i gran
qualitat I’ha fet mereixedora de
la medalla d’or en la categoria de
Free-Style Beer de I’European
Beer Star 2024, premis de re-
feréencia al sector. La creacid
d’aquesta Imperial Oyster Stout
(cervesa negra d’ostra) és de
Cervesera Artesana de Barcelo-
na, amb la col-laboracié de la fa-
milia Castells de Deltebre; i
compta amb el segell de la Reser-
va de la Biosfera.

Perque aquesta cervesa tan sin-
gular i Gnica al mén no només
reposa en l'aigua de la badia, sind
que també esta feta amb el pro-
ducte local. Per a la produccié
anual, d’'unes 900 amfores de
mig litre, s’empren 100 quilos
d’ostres del Delta, de les que
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La Beer Nostrum, elaborada amb ostra del Delta, se serveix
directament del recipient que ha estat sota el mar. Foro: ceoioa

Les amfores amb la cervesa, so-
ta l'aigua a la badia dels Alfacs.
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s’'usen tant la carn com la closca,
en diferents moments del procés
d’elaboraci6.

La segona fermentaci6 de Beer
Nostrum té lloc sota les aigiies
tranquil-les de la badia. «El mo-
viment suau a linterior de les
amfores, causat per I'efecte Co-
riolis, impedeix que el llevat se-
dimenti, mantenint-lo en suspen-
si6 i afinant la cervesa d’una for-
ma tnica», explica Olaf Marti,
propietari de La Cervesera Arte-
sana i mestre cerveser. D’aques-
ta manera es crea una cervesa
amb baixos nivells de carbonata-
ci6 i tocs salins i iodats naturals.
«La textura i el cos intens de la
Beer Nostrum la distingeixen de
qualsevol altra», destaquen els
seus creadors.

Lestabliment situat al barri de
Gracia (carrer Sant Agusti 14),
pioner del moviment de cervesa
artesana a la peninsula Ibérica,
va competir en el certamen inter-
nacional amb unes 2.300 cerve-
ses; i es va alcar amb el premi
després d’un tast a cegues.

Segons l'organitzacié del con-
curs: «la nova categoria especial
de Free-Style Beer premia crea-
cions excepcionals que no es po-
den encaixar dins de cap de les
74 categories existents. Aquesta
modalitat ofereix als cervesers la
llibertat de traspassar els limits
establerts, sense restriccions ana-
litiques ni limitacions, buscant in-
terpretacions Uniques, amb ani-
ma i autenticitat, que reflecteixin
P'esperit del moment».

Beer Nostrum té un preu de 42
euros 'amfora. Se serveix direc-
tament d’aquest recipientia la
Cervesera Artesana es pot gaudir
aquest Nadal amb un maridatge
gourmet.



