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rimentar en la bodega familiar.

DO Terra Alta Nakens causa furor entre profesionales y medios especializados

Andrea Miro, enologa
prodigio y rebelde

Esta joven productora de Corbera d’Ebre es autora del primer vino espafiol de baja
graduacioén, 100% Parellada, que ha cautivado a la Barcelona Wine Week
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¢Coémo conseguir que el vino
hable el idioma de las nuevas
generaciones? En un sector
donde la tradicion pesa y los
cambios suelen ser lentos, co-
nectar con los nuevos consumi-
dores es un reto que muchos
endlogos llevan tiempo inten-
tando resolver.

Andrea Mird, de 24 afios, es la
cara de una generacién que no
teme desafiar lo establecido. Al
igual que las nuevas tecnologias
irrumpieron en otras industrias,
Andrea se atreve a romper esque-
mas y buscar nuevos caminos,
siempre con una mentalidad in-
quieta y emprendedora.
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Su tultima creacién, Nakens, es
un vino blanco 100% Parellada,
con tan solo 9 grados de alcohol,
presentado esta semana en la
Barcelona Wine Week (BWW)
como el primer vino espaiiol de

baja graduacién sin desalcoholi-
zar. Es un proyecto de la coope-
rativa Agricola Corbera d’Ebre,
amparado por la DO Terra Alta.

El lanzamiento de Nakens ha
causado furor entre los profesio-
nales del sector y los medios es-
pecializados. Ver a Sarah Jane
Evans, reconocida Master of Wi-
ne y copresidenta de los Decan-
ter World Wine Awards, destacar
su visién innovadora simboliza
cémo los mds jévenes estan rede-
finiendo el futuro del vino.

«Los mercados demandan vi-
nos asi: ligeros, frescos, placen-
teros y bajos en alcohol. Vinos
honestos con la variedad y el lu-
gar, que solo necesitaban de al-
guien con la visién para hacerlos
posibles», argumentaba Evans.

Andrea Mir6 lo ve con total na-
turalidad: «Mi Trabajo Final de
Grado [en la universidad] se cen-
tré en la baja graduacién de los
vinos y ya habia experimentado
con la Parellada, una variedad
que se caracteriza por un bajo
contenido en aztcares. En Cor-
bera d’Ebre tenemos bastante

Andrea Miré rompe

y busca

cultivo y nos propusimos hacer-
la brillar por si sola. Desde el
principio, la idea fue crear un vi-
no tranquilo, fresco y con menor
graduacidn, porque no hay duda
de que los vinos de baja gradua-
ci6n e incluso las alternativas sin
alcohol estdn ganando terreno.

Es un cambio generacional que
estd marcando un antes y un des-
pués en el sector».

Elaborar un vino de 9 grados
no fue fécil, ni técnica ni cultu-
ralmente. Andrea y su equipo tu-
vieron que involucrar a la DO Te-
rra Alta y al Institut Catala de la



