Ebre

Gastronomia

El xXef Fran Lopez celebra 20 anys a Villa
Retiro i n'elabora un menu homenatge

DIARI DE TARRAGONA
XERTA

Villa Retiro celebra dues décades
com el projecte que va transfor-
mar 'alta gastronomia al sud de
Catalunya. Per commemorar
aquests 20 anys, el xef Fran Lé-
pez presenta el nou «Mend Ho-
menatge 20 Aniversari», una pro-
posta que condensa vint anys
d’ofici i evolucié constant.

La historia de Fran Lépez és la
d’una aposta personal per les Te-
rres de 'Ebre: després de polir el
seu rigor técnic durant tres anys
a Paris amb Alain Ducasse al Pla-
za Athénée, va tornar a la seua
terra amb una visié clara. El
2006, va adquirir una joia arqui-
tectonica de 1890 a Xerta —una
finca indiana envoltada de ficus
i oliveres centenaries construita
per Josep Fontsere, mestre de
Gaudi— que va convertir en el
seu propi relat gastronomic.
Aquell moviment audac va donar
els seus fruits aviat: el 2009, Vi-
1la Retiro va fer historia en obte-
nir la primera estrella Michelin
de les Terres de ’Ebre, marcant
un abans i un després en la cui-
na ebrenca contemporania.

Aquest aniversari no és només
una data al calendari, siné la
consolidacié d'una identitat
propia. Aquestes dues decades
s6n el relat d'una vida dedicada

El meni homenatge
fa un record al
terrible incendi de
Paiils, I'estiu passat

a situar un territori al mapa a tra-
vés de l'emocid del gust, transfor-
mant aquell Impetu juvenil en la
maduresa d'un xef que avui és re-
ferent indiscutible.

Fran Lépez proposa una cuina
amb memoria, que no ignora els
desafiaments del territori, sin
que els abraca per projectar una vi-
si6 resilient i optimista. Es un ho-
menatge a la capacitat de rege-
neraci6 de la natura i del mateix
ofici, destil-lant en cada propos-
ta una connexi6 profunda amb la
realitat de les Terres de I’Ebre.

Sota aquesta premissa de res-
pecte i memoria, Lépez ha
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trar que la seua terra podia parlar de tu a tu amb el mon. roro: J. ReviLLAs

La proposta que recorda l'incendi de Paiils. Foro: viLLA RETIRO

dissenyat el «<Mendi Homenatge
20 Aniversari», una proposta ar-
ticulada en vuit seqiiencies que
conviden el comensal a una im-
mersio total en el paisatge a par-
tir de llocs emblematics escollits
pel seu valor simbolic, cultural i
gastronomic.

Lexperiencia arrenca amb la
seqiiencia de la Catedral del Vi,

joia del modernisme de César
Martinell (deixeble de Gaudi),
ubicada a Pinell de Brai, que
Fran també gestiona a uns 20 km
de Villa Retiro. El viatge prosse-
gueix cap a la Torre de ’Ermita
de I'Aldea, per seguir pel Far del
Fangar i els Ullals de Baltasar,
amb productes com l'arros, el llo-
barro, I'anguila i elaboracions
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que van des del tartar d’anec ma-
rinat a I’estil Kung-pao fins a la
pell cruixent de pollastre amb
hoisin, gingebre i rabe picant. Fi-
nalment s’arriba al MontCaro,
amb la cabra hispanica, la llebre
a la royal i la melositat dels lle-
tons.

El ment recorda també el
tragic incendi de Paiils, I'estiu de

Lespectacular entorn de Villa Retiro. roro: J. ReviLLAS

Proposa una immersi6 en vuit seqiiencies pels llocs més iconics del territori, del Far del Fangar als boscos de Paiils

l'any passat, amb un postre ser-
vit sobre la idea d'un tronc cre-
mat. Pacompanyament liquid va a
carrec del maridatge territorial
de Xavi Llopis.

Després de vint anys, Fran Lépez
segueix mirant al futur: «No és
moment d’asseure’s a mirar qué
hem fet, sind de veure tot el ca-
mi que ens queda per construir».



