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Ebre

«bEl vermut Terralta donava
sortida a lexcedent de vi blancy»

Pere Rams, historiador i arquedleg, ha investigat sobre el producte de la
Cooperativa de Gandesa, la formula del qual va acabar venent a Cinzano

ANTON MONNER
GANDESA

Pere Rams i Folch, nascut a Batea
lany 1974, és llicenciat en
Historia per la URV i s’ha dedicat
principalment a lactivitat ar-
queologica excavant i recuperant
el castell Templer d’Algars. Tam-
bé s’ha distingit en I'estudi de «La
linia fortificada del Cinca», i la in-
vestigaci6 del paper moneda a la
Terra Alta als anys trenta. Ara ha
presentat a ’Arxiu Comarcal de la
Terra Alta la fascinant historia del
vermut Terralta, elaborat pel Ce-
ller Cooperatiu de Gandesa.

Per qué ha arribat a estudiariin-
vestigar amb tanta pulcritud
el vermut Terralta, elaborat pel
Sindicat Agricola de Gande-
sa?

Arran de les investigacions sobre el
paper moneda a Gandesa, varem
veure que el dibuix utilitzat en la
segona emissié de bitllets del Con-
sell Municipal de Gandesa, era
I'etiqueta del vermut Terralta. I
per tal de coneixer més coses so-
bre aquest producte, vaig co-
mencar a buscar informacié ja
que era un tema forga interessant.

Per qué existeix una publicacié
a ‘La Vanguardia’ on explica
que l'any 1932 ja es feia ver-
mut, perd no existeixen pro-
ves documentals de la seva
elaboracié fins a I'any 1936?

Aquesta va ser una de les prime-
res sorpreses que em vaig trobar
quan vaig comencar a buscar in-
formacié sobre el vermut Terral-
ta. Lany 2022 la Cooperativa de
Gandesa havia celebrat el 90¢ ani-
versari de la creaci6é d’aquest ver-
mut, perd la meua sorpresa va ser
que no es va comencar a produir
fins el 1936 i a comercialitzar el
1937. Suposo que és el que ha-
vien sentit explicar sempre i nin-
gu es va molestar a comprovar-ho
llegint els llibres d’actes de la Co-
operativa.

Pot explicar els motius que
portaren el Celler a produir el
vermut?

El motiu és molt senzill. Des de
feia uns anys, la Cooperativa de
Gandesa tenia forca problemes,
no només per a vendre el vi blanc,
siné també per adinerar-lo, i els
anava quedant forga litres als
diposits del celler i abans de cada
nova collita, ’havien de malven-
dre. I buscaren altres opcions per
a transformar aquest excedent de
vi blanc: mistela, licor o vermut,
que és el producte que al final els
va donar millor resultat en quan
a qualitat i decidiren apostar per
ell.

Quines dificultats es van viure
per disposar d’'un vermut de
tanta qualitat?

Les principals dificultats les tin-
gueren per trobar la manera de
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fer-lo, ja que cap altre productor
els va explicar la recepta del pro-
ducte ni com fer-lo. El llavors ge-
rent de la Cooperativa, Josep Ma-
ria Serres Albesa, va ser I'encarre-
gat de buscar la manera de fer-lo,
fent proves i receptes i finalment,
un cop aconseguit el producte de-

sitjat, la manera de produir-lo a
gran escala, buscant maquinaria,
distribuidors, els envasos, etc.

Quina importancia tingueren les

desala Eooperativa,’per alela-
boraci6 del vermut?

Malauradament, no he pogut con-
sultar tots els llibres d’actes de la
Cooperativa de Gandesa, i en els
llibres que si he pogut treballar-hi,
que sén els primers anys de la pro-
duccid, des del 1936 fins al 1941,
mai es parla de la participacié de
dones en aquesta produccié. La
seua participacié es va donar quan
el producte ja es produia a una es-
cala més gran, i almenys aixi ho
ha explicat la gent de Gandesa
amb la que he pogut parlar i que
també queda reflectida en una in-
teressant fotografia on es veu un
grup de dones joves embotellant
vermut a les dependencies de la
Cooperativa.

Per qué, sent un vermut de tan-
ta qualitat, es va deixar de fabri-
car i es va vendre a Cinzano?
Aquest és un dels dubtes que tam-
poc no he pogut esbrinar, ja que
com he dit, no he pogut consultar
els llibres d’actes d’aquest perio-
de, la década de 1950. Les expli-
cacions que han donat des de la
Cooperativa de Gandesa és que els
impostos que es pagaven pel ver-
mut eren més grans que els bene-
ficis que aquest producte deixava,
i es va decidir vendre la férmula a
una de les principals marques de
vermut com era Cinzano, que a
mitjans d’aquella decada havia
obert una nova planta de produc-
ci6 i embotelladora a Vilafranca
del Penedes.

Un estudi de tan valor historic
isocial peraGandesailaTerra
Alta, no creu que s’hauria de pu-
blicar en un llibre?

No haver pogut consultar els 1li-
bres d’actes dels anys on el vermut
Terralta va tindre la gran expan-
sié comercial, fa que faltin encara
moltes dades, i més si es vol anar
més enlla d’una xerrada o publi-
cacié d’'un article breu. Per a un lli-
bre fa falta encara treballar-ho
més. I animo des d'aqui a qui tingui
més informacid, dades, fotografies
o altres documents, que si ho fa
arribar a la Cooperativa de Gan-
desa 0 a mi mateix, servira per
continuar investigant sobre el te-
ma.



