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Aqiiicultura

El Delta desenvolupa unallavorera
d’ostra arrissada autoctona

LIRTA ha lliurat als productors les primeres 150.000 cries, que creixeran a les badies fins a tenir la talla comercial
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Produir i comercialitzar una os-
tra cent per cent del Delta du-
rant tot 'any. Aquest és I'objec-
tiu del projecte de llavorera d’os-
tra arissada, impulsat per la
Generalitat i que ha fet un nou
pas endavant aquest mes de ju-
liol, amb el trasllat a les badies
dels Alfacs i el Fangar de les pri-
meres 150.000 unitats de llavor.

Els productors d’ostra que par-
ticipen en el projecte van reco-
llir ahir dijous les incubadores,
amb unes 10.000 llavors cada
una, que han estat produides al
centre de recerca de 'IRTA de la
Rapita des de fa quatre mesos a
partir dels reproductors provi-
nents del mateix Delta, facilitats
pels propis productors.

Actualment les cries d’ostra fan
entre dos i quatre mil-limetres.
En els propers mesos es dura a
terme el seguiment de la seva
evoluci6 i creixement a les ba-
dies, fins que assoleixin la talla
comercial, d’aqui deu mesos o un
any.

Aquesta iniciativa, impulsada
pel Departament d’Agricultura,
Ramaderia, Pesca i Alimentacio,
forma part del projecte de qua-
tre anys de durada per a la selec-

Les cries d'ostra s’han desenvolupat a I'lRTA de la Rapita. Foro: JoaN RevILLAS

ci6 i la millora de les técniques
de reproduccié i cria de I'ostra
arrissada, que té com a finalitat
aconseguir individus adaptats a
les condicions singulars del Del-
ta. D’aquesta manera, es volen
fixar les bases per instal-lar-hi un
futur viver a escala industrial
que cobreixi les necessitats de
llavor del sector, a fi de reduir la
dependeéncia d’importacions d’al-
tres  paisos (principalment
Franca) i els costos de transport
i, també, evitar la possibilitat
d’entrada de patogens que afec-
ten les ostres.

projecte, financat
amb fons nuclears,
téunadurada

de quatre anys

La proposta de creacié d’aquest
viver sorgeix també de la neces-
sitat de trobar solucions davant
Pincrement de la temperatura de
l'aigua a les badies a causa del
canvi climatic, que provoca la re-
ducci6 de la temporada del mus-
clo al Delta. En canvi, l'ostra es
mostra com un cultiu alternatiu a
potenciar, ateés que és més resis-
tent a la temperatura de I'aigua

ino presenta una estacionalitat
tan marcada, té més valor afegit
i permet una activitat economi-
ca gairebé al llarg de tot 'any.

El projecte, que compta amb la
participacié de I'IRTA la Rapita,
I'Institut d’Estudis Professionals
Agtiicoles i Ambientals de Catalun-
ya (IEPAAC) i el mateix sector
productiu de mol-luscos del Del-
ta, té una durada prevista de
quatre anys i estd dotat amb
prop de mig milié d’euros provi-
nents dels Fons de Transicié Nu-
clear.

Antoni Espanya, director gene-
ral de Politica Maritima i Pesca
Sostenible de la Generalitat, ex-
plica que es vol posar a disposi-
ci6 del sector «una tecnologia
per tancar el cicle de la produc-
ci6 d’ostra al territori, i també
professionals formats en aques-
ta técnica a 'IEPAAC». El direc-
tor d’aquest centre, Oscar Valle-
jo, remarca que es tracta d’'un
treball en xarxa per afavorir I'ac-
tivitat econdmica que suposa
l'aqiiicultura per al Delta, i que
requereix relleu generacional.

Ignasi Gairin, técnic investiga-
dor de I'IRTA, explica que en els
propers mesos, a més de fer el
seguiment d’aquestes ostres fins
assolir la talla comercial, també
s’estudiara si els resultats que

A partir d’ara les cries creixeran a les badies. Foro: acn

s’obtenen «sén similars o dife-
rents als de les llavors proce-
dents d’altres zones com Franca,
analitzant el creixement i les
mortalitats», que ja de natural a
la zona sén d’entre el 30 i el 50
per cent.

Per a Albert Grasa, productor
de la badia dels Alfacs i respon-

sable de Musclarium, es tracta
d’una iniciativa que pot ser molt
profitosa per al sector, ja que I'os-
tra «és cada vegada més aprecia-
da i es consumeix més». «Po-
drem gaudir d’'un producte cent
per cent quilometre zero, o de
milla zero, ja que el trobem dins
del mar», remarca.



