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Visita a les instal-lacions de recerca en aqiiicultura de I'|RTA a la Rapita. Foro: JoAN REVILLAS

La Rapita, seu d’'un centre

internacional de demostracio

d’aqiticultura sostenible

Treballa amb la Comissié General de Pesca del Mediterrani de 'Organitzacié de les Nacions
Unides per a 'Alimentacio i I’Agricultura (FAO), junt amb sis centres més europeus i africans

MARIBEL MILLAN LOPEZ
LA RAPITA

La Rapita ja és oficialment seu
del Centre de Demostracié en
Aqiiicultura Restaurativa de la
Mediterrania. D’aquesta manera,
la Comissié General de Pesca del
Mediterrani (CGPM) de I'Orga-
nitzaci6 de les Nacions Unides
per a 'Alimentaci6 i ’Agricultu-

ra (FAO) amplia fins a set el

nombre de centres reconeguts
dedicats a aquesta matéria a la
Mediterrania i al mar Negre. El
nou centre, situat a les instal-la-
cions de I'Institut de Recerca i
Tecnologia Agroalimentaries (IR-
TA) al Delta, se suma als d’Egipte,
Turquia, Grecia, Tunisia, Bulgaria
i Romania, i és I"inic dedicat a
l'aqiiicultura restaurativa. Té
com a objectiu difondre i potenciar

aquest practica, que combina co-
neixements tradicionals amb tec-
nologies avancades per fer
avangar el sector aqtiicola, al ma-
teix temps que es regeneren els
ecosistemes aquatics i es produei-
xen beneficis socials a les comu-
nitats locals.

Aixi, inclou una amplia gamma
d’activitats, com ara la produccié
d’algues, la cria d’ericons de mar,
de bivalves, els sistemes integrats
d’aqiiicultura multitrofica, i la re-
poblacié.

El financament d’aquest centre
per als propers quatre anys és de
631.907 euros, provinents del
Departament d’Agricultura, del
Fons Europeu Maritim de Pesca i
d’Aqicultura i de 'IRTA.

S’hi dura a terme recerca, in-
tercanvi de coneixements i for-
maci6 per desenvolupar practi-

El desenvolupament de cria d’ostra és un dels projectes que esta ja
€N marxa. FOTO: JOAN REVILLAS

Activitats

Taller internacional
amb experts, al mes
d’octubre

Amb aquesta iniciativa, el Del-
ta té 'oportunitat d’esdevenir
un lloc de referéncia en el de-
senvolupament de sistemes
sostenibles de produccio
d’organismes aquatics, aixi
comun espai per a la trans-
feréncia de coneixement iin-
novacié amb el sector, que
des de fa temps pateix diver-
sos efectes de la crisi climati-
ca,comara l'increment de la
temperatura de l'aigua a les
badies dels Alfacs i el Fangar.

Un exemple d’aquest espe-
rit transformador és el taller
internacional que s’organit-
zara a I'lRTA la Rapita a princi-
pis del mes d’octubre, on més
de 20 investigadors, personal
técnic, empreses i administra-
ci6 participaran en aquestes
jornades en qué es parlara del
cultiu d’algues, bivalves i
peixos.

ques d'aqiiicultura sostenibles i
resilients. En aquest sentit, el del-
ta de 'Ebre esdevé un espai «espe-
cialment interessant i sensible
per a aquestes practiques», com
a entorn natural directament
afectat per 'emergencia climati-
ca, segona va recordar en la
inauguracio el director de Politi-
ca Maritima i Pesca Sostenible de
la Generalitat, Antoni Espanya.

«Els centres de demostracié sén
una eina clau per impulsar una
aqtiicultura sostenible a la Medi-
terrania i al mar Negre», remar-
ca el secretari executiu de la
CGPM, Miguel Bernal.

El director general de I'IRTA,
Josep Usall, va detallar que des

- de la Rapita ja estan demostrant

que és possible «produir aliments
—musclos, ostres, macroalgues
o llisseres— i, alhora, recuperar
habitats degradats, millorar la
qualitat de l'aigua i reforcar la re-
siliéncia dels ecosistemes davant
el canvi climatic».

El reconeixement de la FAO fa-
cilitara, a més, «la col-laboracié
amb altres centres i organismes, as-
segurara l'accés a financament i
projectes internacionals, i perme-
tra impulsar 'economia blava i la
resiliéncia dels sectors aqiiicola i
mariner locals», va remarcar per
la seua banda el cap del progra-
ma d’Aqtiicultura de I'IRTA, En-
ric Gisbert.



