LA MIGRACIO A TERRES DE LEBRE Tortosa, la Rapita i Amposta lideren I'increment de poblacié per saldo migratori

saldo migratori positiu de 121.633
persones, un creixement demogra-
fic impulsat, majoritariament, per
les migracions procedents de I'es-
tranger, amb un balan¢ net de
126.804 persones, resultat de
272.645 arribades i 145.841 sorti-
des. En canvi, la relacié amb la res-
ta de I'Estat espanyol va tindre un
signe negatiu: 5.171 persones més
van marxar cap a altres comunitats
que no pas van arribar.

Africa i América sén
les principals regions
d’origen dels nous
residents estrangers

Catalunya tanca el
2023 amb un balang
migratori de més de
121.000 persones

Les dades reflectixen també una
intensa mobilitat interna dins de Ca-
talunya, amb 274.142 canvis de re-
sidéncia entre municipis.

Els principals paisos d’origen dels
nous residents a Catalunya van ser
el Marroc (30.686), Colombia
(27.864), Argentina (15.585), Perd
(14.761) i Hondures (11.423). Pel
que fa a les destinacions dels qui
van emigrar, destaquen Franga
(11.278), el mateix Marroc (10.425),
el Regne Unit (7.498), Romania
(7.152) i Alemanya (6.421).

Si es considera la nacionalitat, el
saldo migratori amb I'estranger és
positiu entre els estrangers
(129.591), mentre que és lleugera-
ment negatiu entre les persones de
nacionalitat espanyola (-2.787). Les
comunitats amb més creixement
son la colombiana (21.014), marro-
quina (18.222), peruana (10.233),
venecolana (8.616) i hondurenya
(7.916), mentre que la romanesa
(-1.035), britanica (-227) i balgara
(-212) registren descensos. g
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MENU DEGUSTACIO

REVETLLA

SANT JOAN amb DJ
(Dilluns 23 de juny)

Per a més informacié truca al 977 719 017
diego@hoteldiego.com
www.hotelrestaurantdiego.com

Entrants selectes Diego
Canel6 de tartar de tonyina roja
Cruixent de salm6 salvatge amb anet
Milfulls de mousse de llagostins de la Rapita
Daus d’abadejo amb maionesa de kimchi
Cocotxes d’abadejo amb musclos del Delta
Sorbet de menta fresca

Filet de vedella de la Finca amb miurgoles i crema
de foie-gras d’'anec
Postres: Pastis de llima amb gerds. Coca de Sant Joan
Cafe. Aigues i vins del Celler
TAULA COMPLETA

Preu 60 euros iva inclos.
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