RESTAURACIO

La placa de ’Ajuntament encén més fogons

Dos noves propostes gastronomiques, La Morruda i Lo Punyetero, donen un nou impuls a I’espai més céntric de la capital del Baix Ebre

Tortosa Dani Camacho

La placa de I’Ajuntament de Tor-
tosa comenga a guanyar una nova
vitalitat gracies a I'arribada de dos
nous projectes gastronomics: Lo
Punyetero i La Morruda. Amb I'ober-
tura gairebé simultania d’estos dos
establiments, liderats per equips jo-
vens i amb experiéncia en el sector,
la plaga, que compta amb altres
serveis de restauracio, se torna a
transformar progressivament en un
espai de referéncia per a la gastro-
nomia local.

Totes dos iniciatives aposten per
una cuina creativa, producte de pro-
ximitat i una filosofia de plats per a
compartir, i ho fan amb la voluntat
de contribuir a dinamitzar este punt
emblematic del centre de Tortosa.
Les dos propostes, nascudes de cui-
ners i emprenedors del territori, han
coincidit en un mateix objectiu: re-
activar la placa i dotar-la de més vi-
da social i gastronomica.

Lo Punyetero, liderat per Jordi Su-
birats —que també regenta La Pla-
ceta i que continuara funcionant—,
oferix una proposta inspirada en
una taperia d’ultramarins, amb una
forta aposta pel producte local i de
temporada. “Tirarem molt també
del tema vermut, el volem poten-
ciar. De moment ho hem fet el pri-
mer cap de setmana i ha funcionat
molt bé”, afegix.

“Es una placa ideal, és un lloc
perfecte”, diu Jordi Subirats, gerent

Els dos nous negocis estan situats un al costat de I'altre a I'extrem nord de la placa de I'Ajuntament, /0.M.J.

de Lo Punyetero. La seua aposta
naix d’'una connexié emocional amb
I'espai i la seua historia: “Sabiem
que este local havia sigut historic,
La Tertilia. Vam veure la possibili-
tat de tornar a activar la placa i es-
te local amb una proposta nova”.
La Morruda, situada gairebé por-
ta amb porta, també va escollir I'es-
pai pel seu potencial: “Millor lloc
que la plaga de I’Ajuntament, difi-
cil de trobar”, assegura Edgar Ca-
zaux, cuiner i soci. Ell i el seu equip
han tornat a Tortosa després de tra-

jectories professionals a Barcelona,
buscant arrelament i oportunitats
per a crear alguna cosa diferent:
“Va ser d’un dia per l'altre. Ens va
sortir I'opcio del local i vam dir que
si de cop”.

GENT MOLT CONTENTA Els pri-
mers dies ja han donat la raé a tots
dos projectes. Miquel Reverté, cap
de sala de La Morruda, explica: “La
gent surt molt contenta, crec que
estem fent alguna cosa que se
sent diferent i casolana”. | ho atri-

buix també a I'entorn: “Esta plaga
és una passada. Des que la van
arreglar i no passen cotxes és una
oportunitat”.

La Morruda es definix com un es-
pai de plats per a compartir, amb in-
fluéncia de I'escena barcelonina i
molta atenci6 al detall. Edgar Mora-
les, cuiner vingut del Penedés, ho
resumix aixi: “Es un estil modernet,
també el que hem treballat en al-
tres cuines de Barcelona”.

Meés enlla de la cuina, el veritable
valor afegit d’estos projectes és el

seu impacte directe en la revitalitza-
cio de la plaga. Subirats ho explica
clarament: “Hi havia negocis que
funcionaven. Ara, amb I'arribada
de veins com La Morruda podem
atraure molta més gent a la pla-
¢a”. La mateixa impressi6 compar-
tix I'equip de La Morruda, que ha
notat una excellent resposta del pu-
blic. “Ara la gent potser tirara més

La concentracié
d’oferta gastronomica
atrau més public

ala placa

Les dos iniciatives
aposten per una cuina
creativa i de producte
de proximitat

cap aqui a la plaga”, diu Reverté.

Amb els dos locals en ple rodatge
i un public cada cop més fidel, la
placa de I'Ajuntament apunta a
consolidar-se com un nou cor gas-
tronomic de Tortosa. Tots dos esta-
bliments han estat molt presents a
les xarxes socials durant els pri-
mers dies amb videos amb milers
de visualitzacions. Este impuls jove
no només transforma un espai, si-
né que reimagina com pot ser el
centre de la ciutat: viu, compartit, i
saborés. g



