AGRICULTURA m LA MANCOMUNITAT SOL-LICITARA UN PROJECTE LIFE

La Taula del Séniarecorre a Europa
er promoure Poli ‘mil-lenar?’

Impulsa dos projectes
per fomentar les
bones practiques en
aquest conreuiles
varietats d’oli tipiques
delazona

M. MILLAN

LaMancomunitat dela Taula del
Sénia, juntament amb I'entitat
Territori del Sénia, ha centrat
enguany els seus esforgos en la
promociddeles oliveresmil-le-
naries (monumentals) delazo-
naide loli que produeixen. En
aquest sentit, ha posat la vista
enla Unié Europeaperque s’im-
pliqui i fomenti ‘el consum
d’aquestoli,atravésde dos pro-
jectesdiferents.

El primer es du a terme en
col-laboracié amb Italia. En un
recentviatge aaquest pais, 'en-
titat va establir reunions i con-
tactes amb propietaris d’olive-
res, molins i centres especialis-
tes en la matéria.

Und’aquests ésl’Institut Agro-
nom Mediterranide Bari (IAMB),
institucié que ha demanat un
programa europeu internacio-
nal perfomentar les bones prac-
tiquesagricolesenel conreude
lesoliveres mil-lenaries,un pro-
jecteenque participala Manco-
munitatdela Tauladel Séniaper
I’Estat espanyol, junt amb els
ministeris d’Agricultura de Por-
tugal, Tunisia i el Liban; a més
de'TAMBitalia. El programa es-
tavalorateni,8 milions d’euros
arepartir entre els cinc paisos.

La mancomunitat treballa
també en Ia sol-licitud (a finals
de setembre) d’un projecte Li-
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fe europeu pertal de promoure
lesvarietats d’olitradicional del
territori del Sénia. Segons co-
mentaelseu gerent, Jaume An-
tich, Pobjectiu és posar envalor
unaactivitattradicional, el con-

- reu de I'olivera, que s’esta du-

entatermeal territoridesde fa
segles «i que, si es realitza de
forma sostenible, afavoreix la
biodiversitat».

A més, aquesta promocio se-
ra el centre d’atencié del con-
grés sobre oliveres i oli mil-le-
nari que tindralloca Ulldecona
ilaJanaalmesdenovembre,en-
treelsdies22i25. Esdebatraso-

-

brelesoliveres mil-lenaries, les
varietatstradicionalsd’olidela
zonaiel futurdelsector,iinclou-
ravisitesguiadesaaquest patri-
moninatural.

Fundacié Alicia

Perlasevapart,laFundacié Ali-
ciatambé treballa enun estudiso-
brelagastronomiabasadaenles
varietats tradicionals d’oliala
zonadel Sénia,com sonel defar-
ga, morrudaosevillenca. Defor-
ma paral-lela, la Taula del Sénia
també treballa per aconseguir
unadenominacio d’origen espe-
cifica per a’oli de les oliveres

mil-lenaries de la zona, un ob-
jectiu que presenta algunes di-
ficultats, ja que el territori del
Séniaesreparteixentretres co-
munitats autonomes: Catalu-
nya, el Pais Valenciail’Aragé.

Tot plegatestaenesperaque
arribin les pluges aquesta tar-
dor, per talde permetre unabo-
na campanya de I’oli de les oli-
veres mil-lenaries, conreu evi-
dentment de seca. «Sino plou,
laproduccidespotveureunany
més molt minvada», comenta
Antich.
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