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Lespluges redueixen la produccié
d’oli d’oliveres mil-lenaries al Sénia

Lavendad’aquest
oli,del qual es
comercialitzaran unes
9.000 ampollesde

mig litre, garanteix la
conservacio dels arbres

M. MILLAN

Lespluges continuades d’aques-
ta tardor han acabat reduint la
produccié previstad’olid’olive-
res mil-lenaries.-Finalment es
quedara entre 8.000 i 10.000
ampolles de miglitre, comerci-
alitzades entre els vuit molins
del Montsia i el Baix Maestrat
que formen part de I’associaci6
Territori del Sénia. Segons ex-
plicaJaume Antich, gerentdela
Taula del Sénia, organisme in-
tercomunitari que promou
aquests arbres monumentals i
els seus fruits, «I’acumulacié
d’aigua ha fet baixar el rendi-
ment de les olives, totiquela
qualitat de I’oli que estan pro-
duint és molt bona». Pel que fa
als productorsebrencs, les coo-
peratives AcomontiAgricoladel
Campde Santa Barbara,oelmo-
li Porta de la Galera estan aca-
bantaquests dieslacollita, ajor-
nada també per lapluja. ~
Els preus d’aquest olitinic és
de15eurosl’ampollaalesagro-
botigues del territori, mentre
quealaXina,undels paisosons’ex-
porta, pot arribar fins als go.
Aquesta nova fornada d’olis es

ey

Unesco ha donat el seu suport al projecte de difusié d’aquests arbres monumentals, en el qual també
col-laborara activament. FoTo: TauLA DELSENIA

donena coneixer apartir d’avui
ifinsdiumenge enlasegona Tro-
bada sobre oliveres mil-lenari-
esiolisdevarietatstradicionals
del territoridel Sénia, que se ce-
lebraaUlldeconailaJanafinsal
diumenge 25. Les jornades in-
clouenun congréscientific,ones
donaran a coneixer les propie-
tatsdelesvarietatstradicionals
d’olivesdelazona,comésel cas
delafarga,lamorrudaolasevi-
llenca, aixi com experiénciesen
la promocié d’aquests produc-

tes,a Andalusia o Italia. També
s’han inclos degustacions, con-
feréncies, taules rodones i visi-
tes guiades als museus naturals
d’oliveres monumentals d’Ull-
deconailaJana. Durantles jor-
nades també es podran adquirir
elsllibres sobre la gastronomia
dels olis de varietats tradicio-
nals del Sénia, elaborat per la
Fundaci6 Alicia; i el d’imatges
singulars d’aquestsarbres, acar-
rec del reconegut fotdgraf To-
mas Micek.

La Taula del Sénia, formada
per 27 municipis de les zones
‘frontereres’de Catalunya, Pais
Valencia i Aragd, mantindra el
treball de promocié dels olis de
la zona tot i els seus problemes
definangamentactuals. Aixi, ha
demanatalaGeneralitatde Ca-
talunya un ajut per desenvolu-
par un projecte al voltant dels
copatgesoleicoles, per tal de po-
der desenvoluparlasingularitat
propiadelsolis produits enaquest
territori.



