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Presentacié del projecte ‘Llegir un bombé, tastar un llibre’ a la llibreria La 2 de Viladrich. roro: cenipa

Tortosa

‘Llegir un bombg, tastar un
1libre’, un maridatge de
Xocolata amb obres literaries

Sis llibres d’autores ebrenques i els dolcos elaborats per I'Escola
d’Hoteleria de I'Institut Dertosa centren la tercera edici6 del projecte
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Unir la divulgacié d’obres litera-
ries al dolg record dels bombons
de xocolata. Aquesta és I'exqui-
sita experiencia que proposa el
projecte Llegir un bombd, tastar
un llibre, impulsat per la llibreria
La 2 de Viladrich de Tortosa amb
la col-laboracié de I'alumnat de
segon curs del CFGM de Forneria,
pastisseria i confiteria de ’Esco-
la d’Hoteleria Institut Dertosa.

En aquesta tercera edicio, la
iniciativa convida a assaborir el
dolc maridatge de la ma de sis
obres literaries escrites per es-
criptores de les Terres de 'Ebre,
i aixi gaudir de l'escalfor d’un 1li-
bre en el fred de I'hivern.

De fet, la llibretera Ester Ga-
lindo, explica que «enguany els
llibres escollits s6n d’autores
ebrenques coincidint amb un mo-
ment que hi ha una més que des-
tacable presencia d’autores i de
creadores ebrenquesen la indus-
tria editorial», i confirma que «ja
fa uns anys que la literatura
ebrenca té més preséncia en el
panorama literari catala i una
major repercussio».

Concretament, les obres esco-
llides s6n: Amor en blau i negre,
de Montse Boldu (Cossetania Edi-
cions), Premi literari Sebastia

Juan Arbé 2022; Aquest cos meu
i nostre, de Claudia Pallisé (Cos-
setania Edicions), XXXIV Premi
Literari Vila d’Ascd; Les closques,
de Laia Vinas (LAltra Editorial),
Premi Documenta 2020; A casa
teniem un himne, de Maria Cli-
ment (CAltra Editorial), obra se-
lecciongda a la candidatura del
Premi Omnium Cultural a la mi-
llor novel-la 2023; Alé de nivol.
Una mar d’hores, de Carme Cru-

En l'elaboracio dels
bombons s’han utilitzat
productes del territori,
com mandarinaiarros

elles (Onada Edicions), 31¢ Pre-
mi de poesia Arnau de Palomar;
i Lais. Felip Pedrell, de Cristina
Fava (Publicacions de la URV),
una obra que reivindica la face-
ta de compositor i del reconegut
musicoleg tortosi, amb motiu del
centenari de la seva mort.

El maridatge

Aixi, el projecte Llegir un bombd,
tastar un llibre es concreta en una
capseta de sis bombons inspirats
en cada una de les sis obres lite-
raries, i realitzats per I’Escola
d’Hoteleria de I'Institut Dertosa,

iel producte final és una bossa re-
gal que inclou la capsa de bom-
bons i un llibre, a escollir entre els
titols seleccionats. La imatge i el
disseny sén obra de Joan Carles
Prats.

En el cas d’Amor en blau i negre
es tracta d’'un bombé de xocolata
negra amb ganache d’oliva; per
Aquest cos meu i nostre el dolg és
de xocolata blanca amb praliné
d’ametlla, mentre que el maridat-
ge de Les closques és licor d’ar-
ros, canyella i llimona amb co-
bertura de xocolata negra.

En canvi, 'obra A casa teniem
un himne s'acompanya d’un bom-
bé de xocolata amb cruixent i ga-
nache de mel, mentre que Alé de
nuvol. Una mar d’hores ha des-
pertat la inspiraci6 d’un ganache
de xocolata blanca i té matcha
amb cobertura de xocolata ne-
gra. Per acabar, Lais. Felip Pedrell
es marida amb xocolata amb llet
i ganache de romer i mandarina.

Aixi mateix, cada un dels bom-
bons va acompanyat d’un codi
QR, que dona accés a un audio
amb un fragment de cada una de
les obres, llegit per la seva auto-
ra. D’aquesta manera, cadascu-
na de les elaboracions transporta
alepoca i lloc d’on és l'autora de
'obra literaria a la qual represen-
ta mitjancant els sabors i textu-
res.



