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RAFAEL SERVENT
TARRAGONA

1 poso de café que
1 echaba la abuela para
_| abonar los geranios,
transformado ahora en
w—— sustrato con esporas de
hongos comestibles y presentado
en un kit. Listo para irle incorpo-
rando esos residuos que quedan
tras la elaboracién del café de la
mafiana, mezclar con el sustrato,
empezar a regar y ver c6mo cre-
cen las setas con las que, en unas
semanas, podremos organizar
una comida.

Es la propuesta de Noah Ecoli-
ving, una startup con sede en Ro-
“"'quetes (Baix Ebre) fundada en di-
ciembre de 2022 por Edu Iglesias
(Lleida, 34 afios) y Cris Sdnchez
(Tortosa, 30 afios), que acaba de
sacar ahora al mercado su primer
kit doméstico de cultivo de setas
con esporas de girgola (pleurotus
ostreatus).

Reconocida en los premios para
emprendedores organizados por
CETT Fundacié -vinculada a la es-
cuela de turismo, hosteleria y gas-
tronomia de la Universitat de Bar-
celona-, Noah Ecoliving busca, se-
gun relata su cofundador Edu
Iglesias, «regenerar residuos para

crear alimentos a partir de ellos». .

Tras un primer planteamiento
orientado al sector de la restaura-
cién, la prioridad ahora es «enfo-
carnos al consumidor final», don-
de su propuesta de kit para el cul-
tivo doméstico busca «concienciar
y accionar a las personas para pro-
ducir alimentos en la propia cocina
de casa».

Su finalidad ultima es impulsar
ese cambio mental, incidiendo en
un hdbito cotidiano como la pre-
paraci6n del café. «Solo con que
cada mafiana, cuando alguien se
toma el café, pueda llevar a cabo
una accién, es un simbolo de todo
lo que se puede llegar a hacer en
transformacion sostenible», desta-
ca Edu Iglesias.
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Graduado en Administracién y
Direccién de Empresas, Edu Igle-
sias estd acompariado en este pro-
yecto por Cris Sdnchez, que con
su grado en Quimica aporta la par-
te cientifica. Desde su arranque,
llevan invertidos unos 30.000 eu-
1os en este proyecto, que a final de
aflo necesitard otros 365.000 eu-
ros para poner en marcha una
nueva planta de produccién con
la que ampliardn el obrador que
hoy tienen.

En sus nuevas instalaciones (pa-
ra las que ya tienen autorizacion,
y en bisqueda ahora de financia-
ci6n) se explorard la produccién a
escala industrial de setas orientadas
al sector de la restauracién. Tam-
bién nuevas lineas de producto,
donde destacan los embutidos ve-
ganos a base de setas. Un produc-
to que, si todo va segtin lo previs-
to, confian en poder sacar al mer-
cado en 2024.

Por ahora, sin embargo, todos
sus esfuerzos estdn centrados en
ese consumidor final, a través de
sus kits de cultivo, que comercia-
lizan de forma online a un precio
de venta al publico de 13,99 eu-
ros, gastos de envio incluidos en
toda la Peninsula Ibérica.

Fabricados hoy en los Paises Ba-
jos (y con fabricacién local a par-
tir de 2024), estos kits son capa-
ces de dar un rendimiento de «en-
tre dos y tres producciones de
setas, con entre cinco y ocho se-
manas hasta obtener la primera
produccién», explica Edu Iglesias.
Una cosecha es suficiente, asegu-
ra, «para completar la cena de una
familia de cuatro personas».

Noah Ecoliving confia en cerrar
este 2023 con una facturaci6n cer-
cana a los 80.000 euros, de los
que un 95% procederd de sus kits
de cultivo. En 2024, ya con su
nueva planta de produccién en
marcha, calculan acercarse a los
600.000 euros facturados (con
una cuarta parte procedente del
mercado profesional) y una plan-
tilla de unos 18 trabajadores.



