JORDI FORCADA s PROMOTOR DE LA CERVEZA ARTESANA ‘NEL’

“‘Nuestras cervezas son ligeras’

VICKY MAIGI

Los promotores de la inicia-
tiva son ustedy su mujer...
-S1, yo soy auténomoy actual-
mente me dedicoalaexplota-
cién de citricos. Antes me dedi-
quémds de 20 afios ala fabrica-
cién de muebles. Juntoami
mujer Salomé, ya desde el prin-
cipio, hace unos tres afios, nos
hemos involucrado con el pro-
yecto de elaboracion de cerve-
za artesana, que estamos ulti-
mando.

-¢Como surgié laidea?
-Primero fue un entreteni-
miento, pero después decidi-
mos perfeccionar latécnicay
asistimos a cursos de elabora-
cién de cerveza. A partir de ahi,
empezarmnos a valorar la posibi-
“lidad dellevarloal campo pro-
fesional. Comenzamos a viajar
conociendo otros profesiona-
lesdel sector yvalorando las
,diferentes alternativas que fba-
" mos conociendo: diferentes
variedades de cerveza, méto-
dos de fabricacién... Pasado es-
te tiempo analizamos las dife-
rentes propuestas de mercado
_yelaboramos recetas. Después
organizamos catasy por ultimo
decidimos hacer el proyecto
para construir el obrador en
Santa Barbara

Por el momento la produc-
ci6n lahacen en Logrofio...
-Queriamos comenzar en San-
taBarbara, pero debidoauna
serie de tardanzas, hemos co-

.- menzado enunobrador de Lo~
grofio. Esperamos que en mar-
zo puedan empezar las obras
delobrador de Santa Barbara,y
después serd cuestion dedos o
tresmeses. Coincidiendo con
suapertura, organizaremos

jornadas de puertas abiertas e
impartiremos cursos de elabo-
racién de cerveza; entre otras
cosas. Todoloiremos anun-
ciando ennuestraweb (en
construccién) yen lasredes
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Las cervezas artesanas
expresanmejor los
gUStOs y aromas porque
pueden beberse aun
rango masaltode
temperatura

Jordi Forcada, promotor junto a sumujer

sociales comofacebook (Cer-
vesa-NEL).

-¢Porqué elnombre de ‘Nel’?
-Elnombre hace referenciaa
un bisabuelo mio. Mi mujer de-
cidié ponerle este nombre
aprovechando su oficio, por-
que él elaborabavino, aceite y
champafia de gran calidad.

¢Cuantas variedades de cer-
veza han elaborado?

-Por el momento saldremos
con dos tipos de cerveza: Bar-
baray Genoveva. La primera es
una cervezarubiade 4’5% de al-
cohol, muyaromdticay con
una entrada suave con un pun-
tode dulzurayal final un poco
amarga debido al lipulo utili-

deunanueva cervezaartesa

zado. Por suparte,la Genoveva
serduna cerveza de trigo de un
44% de alcohol. Doradade co-
lor con aromas citricos, laen-
tradaen boca es muysuavey
facil de beber, ligeramente aci-
da, refrescando al paladar rapi-
damente. Las dos cervezas son
ligerasy faciles de beber.

-éQuétienen de especial?
-Loque diferenciaalacerveza
industrial de laartesana es que
laprimera es de baja fermenta-
ciényennuestro caso es de al-
tafermentacion. Son cervezas
que expresan mejor los gustos
yaromas porque pueden be-
berseaunrangomésalto de
temperaturay poderasiapre-
ciar todo su cardcter. Nosotros
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utilizamos materias primeras
de primera calidad: agua, ceba-
da, lipulo ylevadura.

¢Yase comercializa?
-Ahoratenemos unlote que se
etiquetara enbreve y otro lote
embotellado que estd enfase
de gasificacién orefermenta-
cién, Dentro de un mes, mas o
menos, estaremos en el merca-
do. Mientras estemos en Lo-
groflo, empezaremos introdu-
ciéndonos en la provincia de
Tarragona,yluego queremos
ampliaralas provincias veci-
nas. Nuestra cerveza se encon-
trard en comercios especiali-
zados y restauracién. También
estaremos presentes en porta-
les de venta directa online.



