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Onada de calor

Una musclera de la badia del Fangar, al delta de 'Ebre. Foto:JoANREVILLAS

L’alta temperaturadelaiguaa
lesbhadiesdel Deltamatael
musclo que quedava per collir

Els productors calculen que s’han perdut entre 100.000 i 150.000 quilos a la badia del
Fangar i s'esta pendent de 'abast de I'afectacié en la cria autoctona per a la propera collita
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Les successives onades de calor
d’aquest estiu han fet que la
Mar Mediterrania assoleixi tem-
peratures récord. Un fet que
s’accentua a les badies del del-
ta de ’Ebre, on la temperatura
sempre és més elevada que a
mar obert per ser una area res-
guardada i de poca fondaria.
Aixi, les badies dels Alfacs i el
Fangar estan registrant tempe-
ratures continuades del voltant
dels 30 graus, un fet que ha
afectat la producci6 de musclos
que encara quedava per collir a
les batees dels aqiiicultors.
«Aquesta temperatura de 'aigua
s’havia donat en altres anys i
fins i tot superat puntualment,

pero venia una tempesta o vent
de dalt i baixava. Allo excepcio-
nal d’enguany és que s’esta do-
nant de forma continuada des
de fa moltes setmanes», explica
al Diari el gerent de la Federa-
ci6 de Productors de Mol-luscos
del delta de 'Ebre (Fepromo-
del), Gerardo Bonet.

Pany passat per aquestes dates
la temperatura de l'aigua a les
badies era quatre graus inferi-
or.

La mortalitat es va comengar
a detectar a finals del mes de ju-
liol i ara supera ja el 80 per cent
del que hi ha encara a les ba-
tees. La sort ha estat que la ma-
jor part de la collita de musclos
d’aquest any, d’'uns 3,5 milions
de quilos entre les dues badies,
ja s’havia extret per comercialit-

Es la temperatura de laigua
ales badies dels Alfacs i

el Fangar de forma

o

continuada des de fa
més d'un mes

zar-se. En aquest sentit, Fepro-
model calcula que s’han perdut
entre 100.000 i 150.000 quilos
de musclo comercial, basica-
ment a la badia del Fangar, ja
que als Alfacs la collita sempre
va més avangada.

Els aqiiicultors del Delta estan
avesats a episodis d’altes tem-
peratures i de mortalitat, com
per exemple durant la calorada
de 'any 2003, pero veuen que
es tracta d’'una tendeéncia que
cada cop es dona més sovint i
per aixo cal adaptar-se a les no-
ves circumstancies. «Abans es
treballava fins al 15 d’agost i ara
veiem que és necessari avangar
les collites», expliquen des de
Fepromodel.

Els productors també estan
pendents de quina afectaci6 tin-

Adaptacié

El dragatge dela
bocana del Fangar,
una mesura
«urgent»

Entre les mesures que poden
aplicar els aquicultors per evi-
tar episodis de mortalitat de la
produccié hi ha 'avangament
de la collita, per evitar les
époques de mes calor. Perd
expliquen que hi ha una série
de factors també importants
que no depenen dells. Es el
cas de les aportacions d’ai-
gua dolca a les badies i també
de la renovaci6 d’aigua del
mar.

En el cas del Fangar, la boca-
na de la badia viu un procés
progressiu de tancament. El
sector reclama des de fa temps
a les administracions un dra-
gatge d’aquesta zona, per afa-
vorir la renovacié de l'aigua
amb el mar obert.

En aquest sentit, el
Departament d’Acci6 Climatica
de la Generalitat va presentar al
sector, el passat mes de gener,
una proposta d'actuaci6 de
dragat de la bocana del Fangar
amb la maxima-amplitud possi-
ble, encara per determinar, i
traslladar les sorres extretes a
les platges del front esquerre
del Delta.

dran les altes temperatures de
l'aigua en la cria de musclo que
hi ha a les badies per a la cam-
panya de I'any que ve i que per
tant, encara ha de suportar tot
el present mes d’agost, que ha
comengat amb una nova calora-
da.

A més de les temperatures de
l’aigua, la produccié aqiiicola
del delta de I'Ebre esta condicio-
nada també per altres factors,
com l'aportacié d’aigua dolca
procedent del riu Ebre i els des-
guassos de les canalitzacions de
regadiu, i de les condicions am-
bientals de la zona.

Lostra, més resistent

Pero mentre el musclo és més
sensible a la calor, 'ostra és més
resistent i de moment no ha pa-
tit cap tipus de mortalitat. Ac-
tualment tampoc es troba en
temporada, ja que tradicional-
ment la millor época per consu-
mir-la s6n els mesos amb una
«r»-al nom, &s-a dir, des de se-
tembre a abril, quan fa menys
calor.

Aixi, el sector aqiiicola del
Delta cada cop vol apostar més
per la produccié i comercialit-
zaci6 d’ostra, de la que actual-
ment es produeixen cada any
uns 400.000 quilos entre els Al-
facs i el Fangar.



