PATRIMONI

Les Arrels d’Hilarion: el projecte que vol
potenciar les oliveres millenaries d’Ulidecona

Maria José i la Remei Ferré son dos germanes d’Ulldecona que organitzen diferents activitats al bell mig d’un camp d’oliveres

Ulldecona Aida Cid

Les Arrels d’Hilarion és un projecte
ulldeconenc liderat per dos germa-
nes, la Maria José i la Remei, amb
I'objectiu principal de donar a conei-
xer a la poblacio el gran patrimoni
que son les oliveres, i també, al ma-
teix temps, honrar la memoria dels
seus iaios, que van ser els que van
comprar la finca el 1960. Ara, una
seixantena d’anys més tard, ha arri-
bat el moment del relleu generacio-
nal i la finca d'oliveres passa a ser
gestionada per les dos germanes. La
Remei és diplomada en Criminologia
i Politica Criminal i treballa en un la-
boratori de Barcelona; la Maria José
és agronoma i treballa al mon de
I'ensenyament i, arribat a este punt,
creuen que es troben en un moment
dificil pel fet que “per a nosaltres, és
un projecte complicat, ja que 'hem
de saber gestionar amb les nostres
respectives professions. Hem cres-
cut sempre al voltant de la terra,
des de ben menudes, amb els nos-
tres iaios, i després, amb els nos-
tres pares; les nostres arrels de ca-
sa son pageses i sempre hem estat
en contacte amb la terra i, sobre-
tot, amb les oliveres, pero, aixi i tot,
la terra requerix una seérie d’opera-
cions, com llaurar, tractar o podar,
que no tenim al nostre abast”, de-
clara la Maria José. Arribat a este
punt, i configurat com una pega clau
d’este projecte, entra en joc I'Her-
man de la Sénia, que va decidir aju-
dar-les amb totes estes labors i, avui

en dia és qui se n'encarrega de tot el
que fa referéncia al camp i, sobretot,
de les oliveres millenaries. De tota
la part referent a les activitats cultu-
rals i de totes les iniciatives que sem-
pre tenen com a protagonista I'oli, se
n’encarreguen les dos germanes.
Avui en dia ja s’han organitzat dife-
rents activitats ludiques, com con-
certs a l'aire lliure, classes de ioga i
de pilates, tallers infantils o tasts de
vins, entre altres coses. “Estem fent
coses sense saber on anirem a pa-
rar, pero creiem que aixo dona pas
a moltes iniciatives i també a pro-
duir oli miklenari, que hem comen-
cat enguany a envasar i del qual es-
tem molt contentes”, vol destacar

una de les seues propietaries.

La idea sorgix arran de veure com
la gent i les persones del territori no
donaven la suficient importancia i o
no valoraven prou tot el patrimoni de
les oliveres. Es per este motiu, que
van decidir que, a banda de conti-
nuar amb el llegat que els van dixar
els seus iaios i seguint amb la pro-
ducci6 d’oli, el que volien era “fer va-
ler estos arbres i que la gent els co-
negués; vam pensar que esta era
la millor manera, perqué aixi la
gent ve aqui, al bell mig de les oli-
veres i veu amb els seus propis ulls
tot el potencial que tenen. Molts
cops veiem que les p no li

les oliveres, i el que nosaltres vo-
lem recalcar és que estes no son
unes oliveres normals que poden
trobar en qualsevol lloc, volem di-
xar clar que la nostra finca és un
Hoc molt especial i, per a poder de-
mostrar-ho, necessitem que la
gent prenga la iniciativa de venir”.
L'Gnic problema que les germanes
volen manifestar és que no tenen
els suficients recursos economics,
ni tampoc ajudes, per a poder conti-
nuar endavant amb este projecte.
“La part més dificil d’este projecte
€s no tenir recursos economics, ja
que ho hem de contractar tot no-
saltres amb els nostres diners. Si
els ajuntaments ens ajudessen o
les empreses del sector ens pa-

el que és I'activitat o les
despeses que tinguem, per a no-
saltres seria un gran suport, el pro-
blema és que ens fem carrec de
tot nosaltres, i aixo ens fa renun-
ciar a algunes activitats”, explica
I'agronoma.

La seglient iniciativa que volen
emprendre és fer un taller infantil,
que unix les matematiques i oli d'oli-
va. “Les matematiques estan per
tot arreu. Jo soc professora i veig
que molts xiquets no tenen ni idea
del tipus d’olivera que hi ha, ni del
procés d’extraccié ni de res relaci
nat amb este mon. Per exemple,
amb una botella d’'oli d’oliva puc

yar als les. uni
d’una escala de capacitat. Els puc

donen prou valor ni importancia, a

yar una etiqueta de I'oli d’oli-
va i plantejar-los algun dubte mate-

matic”, destaca la professora.

Este projecte no és sols un nego-
ci, és una passio per tot allo que
els han inculcat des de menudes.
Es un projecte que enigloba moltes
altres iniciatives procedents d'al-
tres projectes. La Maria José ens
conta que per a proposar les dife-
rents activitats culturals “ens inspi-
rem en tot el que a nosaltres ens
agrada, com per exemple collabo-
rar amb altres projectes, com el
d’una amiga meua que és endlo-
ga i porta 'empresa familiar. Aqui
va ser quan vam decidir fer un tast
de vins a la finca. La nostra idea
és unir esforcos per a persones
que també tinguen passio pel seu
projecte” afegix la germana funda-
dora, que, a banda de I'amistat que
té amb les persones que I'envolten
i que intenten ajudar-les amb estes
iniciatives, també vol destacar la
forta unié que té amb la seua ger-
mana Remei, amb la qual té un vin-
cle que fa que totes dos es conside-
ren “una sola persona”.

Actualment, el seu projecte de
futur és continuar amb este projec-
te, poder continuar envasant el seu
propi oli procedent d’olives milena-
ries, poder continuar oferint a les
persongs activitats culturals envol-
tades d’un entorn meravell6s i, so-
bretot, guanyar-se el reconeixe-
ment del pablic i de la gent del vol-
tant, ja que per tal que esta iniciati-
va funcione és imprescindible que
els clients la coneguen i la tinguen
com un referent del territori. g



