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Interior de les instal-lacions de la Camara Arrossera a Amposta. FIRMA: JOAN REVILLAS

Agroalimentacio

LaCamara Arrosseradel
Montsiarep un premi
europeu d’innovacio

La cooperativa ha estat reconeguda en els European Award
Cooperative for Innovation pel projecte d’economia circular Oryzite

NEREA SERRA
AMPOSTA

La Camara Arrossera del Montsia
harebut el primer premi de bioe-
conomia i circularitat de la 5a
edicié dels Premis Europeus a la
Innovaci6 Cooperativa. El guar-
d6 ha reconegut el projecte
Oryzite, que té la finalitat d’acon-
seguir trobar un substitut al plas-
tic a partir de closques d’arros i,

d’aquesta manera, reduir també *

les emissions de CO,.

La iniciativa mereixedora del
premi esta basada en la sosteni-
bilitat, tot buscant convertir una
part de l'arros, el principal produc-
te que produeix la cooperativa,
en una materia prima util. Amb
aquesta finalitat, 'empresa tre-
balla des de fa una década amb
I’empresari de Granollers Iban
Ganduxé per impulsar el projec-
te Oryzite, que a partir de la re-
cerca i la investigacié ha desen-
volupat un nou material sosteni-
ble, compostable i biodegradable
d’origen vegetal que pot tenir mol-
tes aplicacions i substituir altres
elements més contaminants.

D’aquesta manera, després
d’anys de recerca, s’ha aconse-
guit un producte partir de la pe-
llofa de l’arros capac de substitu-
ir el plastic i que pot ser molt 1til
en aplicacions com I'embalatge.

Amb aquesta innovaci6 'empre-
sa és capag de presentar un pro-
ducte sostenible i de proximitat
oferint arros envasat en aquest
material, creat a partir de les res-
tes d’aquest mateix aliment que
no soén tan dtils. El material pot
ser també aplicable en molts al-
tres productes i sectors, com el
de 'automocié o la cosmetica.
Marcel Matamoros, president
de la Camara Arrossera, explica

El projectes’ha
desenvolupat després de
més d'unadécada
d’'investigacié

que la idea d’aquest procés de
conversié sorgeix a partir d’obte-
nir una part de I'arros, en aquest
cas la closca, que no es pot des-
tinar a l'alimentacié i que nor-
malment es destina a la ramade-
ria o a la construccié. «La clofo-
lla té molt poc valor, és un residu.
Vam estudiar a veure qué podiem
fer i quin projecte era més soste-
nible. Vam contactar amb Iban
Ganduxé que va comencar a in-
vestigar i vam treure el producte
que aposta per aquest model sos-
tenible en que creiem», comenta
al Diari.

Des de la cooperativa celebren
l'atorgament del premi, organit-
zat per la Confederacié General
de Cooperatives Agraries en la
Uni6 Europea (COGECA) i entre-
gat aquesta setmana a Brussel-les,
i destaquen que una de les claus
de l'éxit d’'aquesta innovaci6 ha es-
tat apropar el sector primari al
sector industrial. El president in-
dica que es tracta d’un «reconei-
xement a tot I'esfor¢ que hem es-
tat fent durant tots aquests anys.
Estem molt contents i molt agra-
its també als socis, que sén qui
I’han financat».

Apostar per la sostenibilitat
Tentitat va resultar escollida entre
1.500 projectes creats per coope-
ratives d’arreu d’Europa. Mata-
moros destaca la importancia
d’apostar per la sostenibilitat a
partir de la transformacié d’una
materia primera tan senzilla com
la closca d’arros. «Arran del pro-
jecte hem descobert moltes coses
més que podem utilitzar. Larros
és un dels cereals més importants
que existeixen, al mén se'n con-
reen cada any més de 7.500 mi-
lions de tones. D’aqui surt molta
quantitat de clofolla, ja que su-
posa un 20% del seu pes. Si ca-
da any anem produint, imagina
la gran quantitat de plastic que
podem substituir».



