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Empresas

Grup Balfegé invierte 27
millones de eurosenuna
nuevafabricaen LAmetlla

La empresa ebrense, que comercializa atlin rojo salvaje en 32 paises, prevé cerrar
el ejercicio fiscal con 75 millones de euros de facturacion, un récord para la firma

EFE
BARCELONA

Grup Balfegé, la empresa con se-
de en CAmetlla de Mar que co-
mercializa atin rojo salvaje en 32
paises, prevé cerrar el ejercicio
fiscal  correspondiente  a
2021/2022, que va del 1 de ma-
yo de 2021 al 30 de abril de
2022, con unos 75 millones de
facturacién, un récord en la com-
pafiia. La empresa invierte 27 mi-
llones en una nueva fabrica en la
misma localidad.

Balfegé pesca atunes rojos
cuando estd permitido, entre los
meses de mayo y junio, y, a dife-
rencia de otras compaiiias, los
traslada vivos a las instalaciones
acuicolas que tiene en ’Ametlla
de Mar, donde los alimenta con
caballa y sardinas para mejorar
la calidad del producto.

En junio de 2018 Balfeg6 sufrié
un incendio en su fébrica de
I’Ametlla y tuvo que buscar en-
tonces unas instalaciones alter-
nativas para seguir produciendo.

El consejero delegado del Grup
Balfegd, Juan Serrano, explica
que Balfegd comenzd en febrero
de este afio a construir una nueva
fabrica en LAmetlla de Mar que
ocupara 12.000 metros cuadra-
dos y que quiere que sea «una
gran industria alimentaria».

Serrano precis6 que invertirdn
27 millones de euros en estas
nuevas instalaciones, capaces de
procesar el attin «tanto en fresco
como en congelado», y que debe-
rian estar terminadas a finales de
marzo de 2023. Creard 50 nue-
vos puestos de empleo.

«Haremos una fébrica total-
mente moderna», asegura el di-
rectivo, quien afiade que las nue-
vas instalaciones estardn también
capacitadas para producir incluso
para el canal minorista gourmet.

Y es que hasta ahora Balfego6 se
dirigia exclusivamente al canal
de restauracién, pero sopesa la
opcién de entrar en el canal mi-
norista en tiendas de alta gama,
para que el consumidor «pueda
convertirse en un foodie en su ca-
sa», asegura Serrano.

El consejero delegado augura
que el ejercicio fiscal de 2021/22
se cerrard con un crecimiento a
doble digito en términos de fac-
turacion. El anterior ejercicio fis-

Las ventas
La clave, el mercado
espaiiol en auge

Los 75 millones de facturacion
de Balfeg6 en 2021 se deben en

parte a la recuperacion del mer- '

cado espanol. Antes de la Co-
vid-19, Espafa «suponia entre
el 20y el 25% de la facturacion,
lo mismo que EEUU, mientras
que el resto de la cifra de nego-
cio lo aportaba el resto del
mundo», explica el consejero
delegado, Juan Serrano.

En cambio, Espafia habra
aportado este ejercicio «el
30%» de las ventas, calcula el
directivo, porque «la recupera-

cal -en 2020/21- acabé con unos
ingresos de 47 millones de euros,
pero estuvo muy condicionado
por el temporal Gloria, que se
produjo a principios de 2020, ya
que el oleaje hizo que 10.000
atunes rojos almacenados en la
granja marina.que el grupo tiene
frente a la costa pudieran esca-
parse, por lo que se perdi6 casi
toda la produccién.

Asi pues, la comparativa de
2021 respecto a 2020 -afio que

cién de Espaiia de la pandemia
en este negocio ha sido mucho
mas rapida que en EE.UU.» y
eso le ha «sorprendido muchi-
simo», apunta.

Serrano explica que los fletes
para transportar su producto
por avién se han «muitiplicado
por cuatro» en algunos paises,
como en Japén, que es el tercer
mercado en volumen por Balfe-
go.

Un atdn rojo salvaje, cuando
se vende, pesa aproximada-
mente unos 270 kilos. En la
temporada del 2022, que toda-
via no ha arrancado, Balfegé
prevé una produccién de 4,8
millones de kilos de ese pez.

la compaiiia registré pérdidas-
arroja un incremento de factura-

cién del 59%, pero Serrano ma- -

tiza que, si no hubiera habido es-
te problema, al que después si-
gui6 la pandemia, se habria
logrado una facturacién de 61
millones de euros, por lo que €l
toma como referencia esta tlti-
ma cifra y estima el crecimiento
entre uno y otro ejercicio «en tor-
no a un 20%» -un 22,9%, exac-
tamente-.

El consejero

delegado del
Grup Balfeg6,
Juan Serrano.
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