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‘ Neguit, impoteéncia i indignaci6.
Aixo és el que mostren els respon-
sables dels tres restaurants amb

@ [ » [ ] @ ] Estrella Michelin de les Terres de

I’Ebre, reflex del ‘drama’ que viu

actualment el sector de la restau-

. racié amb les restriccions per la

 pandémia. Fran Lépez de Villa
Retiro (Xerta), Jeroni Castell de
Les Moles i Vicent Guimera de
I’Antic Moli, tots dos a Ulldecona,
expliquen que el 2020 va ser molt

Els tres restaurants ebrencs amb Estrella Michelin, Villa Retiro, les Moles i ’Antic Moli, complicat i que encaren el 2021
clamen contra el confinament municipal i les franges horaries imposades aquest gener ey G iy
el tiinel. Pero tot i aixi no es con-

formen. Cadascun dels establi-
merts ha seguit una linia de tre-
ball diferent per tal de mantenir
Pactivitat ni que sigue en minims,
pero la limitaci6é d’horaris i espe-
cialment el confinament munici-
pal decretat per la Generalitat a
principis de gener els han suposat
un nou entrebanc dificil de supe-
rar. I és que aquests establiments
requereixen visites reposades,
sense pressa, especialment per
poder gaudir dels seus mends de-
gustacié, mentre que actualment
només se’ls permet obrir als mig-
dies de 13.00 a 15.30 hores. Pel
que fa al confinament municipal,
impedeix que hi puguin accedir
clients de fora dels seus respectius
municipis. A Xerta viuen vora
1.200 persones i a Ulldecona, poc
més de 6.250.
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Els establiments han
optat per tancaments
temporalsi el repartiment
de memntis a domicili

A tot plegat cal afegir que els
tres establiments tenen una part
: del seu negoci centrada en les bo-
Preparant un menu per portar a domicili a les Moles, aquesta Vicent Guimera ultima el ‘menu a casa’ encomanat per uns clients. des, un altre sector especialment
setmana. FoTo: JOAN REVILLAS FOTO:JOAN REVILLAS castigat durant la pandémia per la
impossibilitat de fer celebracions
amb un gran nombre de perso-
nes.

Villa Retiro, tancat

Aixi, el restaurant i hotel Villa Re-
tiro de Xerta es troba tancat tem-
poralment. La plantilla esta en
ERTO i només es manté l'activitat
formativa de I’escola de cuina,
que disposa d’oferta on line. El xef
Fran Lépez explica que els seus
clients els arriben d’arreu del ter-
ritori i 'establiment no pot subsis-
tir només amb els veins de Xerta.
«Habitualment tanquem al mes
de gener, pero ara ho estem de
forma indefinida, fins que no hi
hagi un canvi en les restriccions i
es permeti la mobilitat més enlla
del municipi», detalla el xef, que
considera que s’haurien de tenir
en comptes les caracteristiques de
cada territori. I és que, en contrast
amb Villa Retiro, el Restaurant
Xerta que el mateix Fran Lépez
regenta a Barcelona si que pot




