La cooperativa d’Horta trenal mercat
un espumaos de garnatxa blanca

Els responsables de
la cooperativadela
Terra Alta han
utilitzat el mateix
metode emprat

per produir cava
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Pas endavant de la cooperativa
agricola d’"Horta de Sant Joan.
Cinc anys després d haver ad-
quirit la maquinaria necessaria
per poder embotellar vi, i amb
I'anim de diversificar 'oferta,
elsseusresponsables hantretal
mercat un vi espumos brut na-
wire cupatge de dues varietats, ma-
cabeu (60 per cent) i garnatxa
hlanca (40 per cent). Mentres-
tant,alabodegadela cooperati
va envelleix ’espumos 100 per
centgarnarxablanca queespre
sentara el proper octubre. Es
convertira en un dels primers
‘caves’ de garnatxa blanca del
mercat.

I és quel’enolegde lacoope-
rativa, David Garcia Arnavart, ad-
met que el procés d'elaboracié
delvi escumds «és el mateix que
"ernprat per ¢laborar cavaocham-
pagne». Arabé, davantdel fetque
tot i demanar-ho durant déca-
des, 'ambit de la Terra Alta no
haestatmaiacceptatalaDOCa
va,els productors terraltencs no
podenutilitzar aquesta denomi-
nacié. A Hortade SantJoan han
substituit cava per escumos de
qualitat brut nature. Garcia Ar
navat puntualitzaque les parau-
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les brut nature no sén exclusives
del cava, «sind que indiquen el
nivell de sucre del producte».

La cooperativa ha elaborat
unaprimeratiradade 1.000am-
pollesde’espumésamb elnom
comercial Racddel Convent, qua-
si totes venudes a la seva agro
botigaubicadaal centre del nu-
cliantic d’Horta de Sant Joan.

Al'abrilsortiraalmercatuna
segona tirada similar d’espumds
ambun 6¢ per cent de garnatxa
blancaial’octubre, unatercera
tirada d’idéntic volum d’espu
mos elaborat només amb gar-
natxablanca.

L’endleg destaca que aquest
espumds esdiferenciaradelsca-
ves de I'area del Penedés perla

varietat utilitzada -la garnatxa
blanca-i pel terrer i condicions
climatologiques en que creix
aquestavarietatala Terra Al «Es-
tem parlant d’un espumas amb
estructura, aromatic, afruitat i
ambunagraduaciéalcohdlicade
13 graus», conclou l'enoleg.

Lavoluntatdela
cooperativa és anar
apocapociampliar
producciéen funcio
de lademanda

La voluntat de la cooperati-
va €s «anarapocapoc» i ampii
ar la produccid en funcié de la
demanda, afegeix el president,
Ismael Sancho. La cooperativa
agrupa prop de 60 socis, nomes
un 10 percent agricultorsatitol
principal, que produeixen anu-
alment 500.000 quilos deraim.

Lacooperativaelabora,amés
de Pespumdés, una gamma de
blang, rosati negre jove i negre
crianga amb la marca Racé del
Convent. Aloctubre,amés, pre-
sentaraamb lamarca Aixabigues
el seu vi blanc 100 per cent gar-
natxablancaielvirosati10oper
centgarnatxanegra. L'espumds
de garnatxa blanca també por-
tara aquest nom.



